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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer can not be hold responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord can not become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

* The appliance is to be connected to a socket-
outlet having an earthed contact (for class |
appliances).

. &Sun‘ace are liable to get hot during use.

« WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.

PARTS DESCRIPTION
. Temperature control knob
Timer (0-30 min.)/power-on knob
Power light
Heating up light
Removable grid (do not use without this grid)
Pan
Air inlet
Air outlet openings
Mains cord
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BEFORE THE FIRST USE

» Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

» Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up liquid and
a non-abrasive sponge.

» Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not
place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* Place the removable grid in the pan properly. NOTE: do not use the
appliance without this grid.

« This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil or frying fat.

* In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything
on top of the appliance and make sure there is always 10
centimeter of free space around the appliance.

USE

» Put the mains plug in an earthed wall socket.

« Carefully pull the pan out of the air fryer.

« Put the ingredients in the pan, make sure the removable grid is placed
in the pan before you put in the ingredients.

« Slide the pan back into the air fryer.

Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very
hot. Only hold the pan by the handle.

 Turn the temperature control knob to the required temperature.

» Determine the required preparation time for the ingredient.

» To switch on the appliance, turn the timer knob to the required
preparation time, add 3 minutes to the preparation time when the
appliance is cold.

 The timer starts counting down the set preparation time.

* During the hot air frying process, the heating-up light comes on and
goes out from time to time. This indicates that the heating element is
switched on and off to maintain the set temperature.

» Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.

» Some ingredients require shaking halfway through the preparation
time. To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the pan back into the airfryer.

» When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed.
Pull the pan out of the appliance and place it on a heat-resistant
surface.

» Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,
simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

Min-max |Time (min)|Temperat (Shake Extra
amount ure (° C) informatio
(9) n
Fries 300-700 10-18 200 shake
Homemad |300-800 16-20 200 shake add 1/2 a
e fries tablespoon
of ol
Frozen fish | 100-400 6-10 200 Use oven
fingers ready

Drumsticks |100-500 18-22 180

Hamburger | 100-500 13-15 180

Springrolls |100-400 8-10 200 shake Use oven
ready

Cake 300 20-25 160 Use baking
tin

Quiche 300 20-25 160 Use baking
tin

Muffins 300 15-18 200 Use baking
tin

Tips

» Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

» Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in
the air fryer within a few minutes after you've added the oil.

» Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air
fryer.

* Place a baking tin or oven dish on the removable grid if you want to bake
a cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.

* Never immerse the device in water or any other liquid. The device is not
dishwasher proof.

« Clean the pan and removable grid with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge. The pan and removable grid are not
dishwasher-proof.

« If dirt is stuck to the removable grid or the bottom of the pan, fill the pan
with hot water with some washing-up liquid. Put the removable grid in the
pan and let the pan and the grid soak for about 10 minutes.

« Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the device.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at service.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
voortvloeiend uit het niet opvolgen van de
veiligheidsinstructies.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken. Zorg ervoor dat het snoer nergens in
verstrikt kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij

ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

Houd het apparaat en het netsnoer buiten

bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

* Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).

&Het oppervlak kan heet worden tijdens

gebruik.

* WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

ONDERDELENBESCHRIJVING

1. Temperatuurknop

2. Timerknop (0-30 min.) / Aan/uit-knop

3. Voedingslampje
4. Opwarmindicator

Uitneembaar rooster (gebruik het apparaat niet zonder dit rooster)
Pan

Luchtinlaat

Luchtuitlaatopeningen

Netsnoer

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

« Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, een beetje afwasmiddel
en een niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

« Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige ondergrond.

* Plaats het uitheembare rooster op de juiste wijze in de pan. LET OP:
Gebruik het apparaat niet zonder dit rooster.

- Dit is een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er altijd 10
centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om verstoring van
de luchtstroom te voorkomen.

GEBRUIK

* Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

 Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

* Plaats de ingrediénten in de pan. Controleer voordat u de ingrediénten in
de pan doet of het uitheembare rooster is geplaatst.

 Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

» Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan. De pan wordt zeer
heet. Houd de pan uitsluitend bij de handgreep vast.

* Draai de temperatuurknop naar de gewenste temperatuur.

» Bepaal de gewenste bereidingstijd voor het ingrediént.

» Draai de timerknop naar de gewenste bereidingstijd om het apparaat in
te schakelen. Voeg 3 minuten aan de bereidingstijd toe als het apparaat
koud is.

» De timer begint de ingestelde bereidingstijd af te tellen.

« Tijdens het heteluchtfrituren gaat de opwarmindicator van tijd tot tijd aan
en uit. Dit geeft aan dat het verwarmingselement wordt in- en
uitgeschakeld om de ingestelde temperatuur te handhaven.

» Overtollige olie van de ingrediénten wordt verzameld op de bodem van
de pan.

» Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat en schud de
pan om de ingrediénten te schudden. Schuif de pan vervolgens terug in
de heteluchtfriteuse.

* Bij het horen van de timerbel is de ingestelde bereidingstijd verstreken.
Trek de pan uit het apparaat en plaats de pan op een hittebestendige
ondergrond.

» Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Indien de ingrediénten nog niet
klaar zijn, schuif dan de pan terug in het apparaat en stel met de timer
nog een paar extra minuten in.
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Min./max. |Tijd (min.) |Temperat |Schudden |Extra
hoeveelhe uur () informatie
id (9)
Friet 300-700 10-18 200 Schudden
Huisgemaa [300-800 16-20 200 Schudden |1/2
kte friet eetlepel
olie
toevoegen
Bevroren |100-400 6-10 200 gebruik
vissticks vissticks
die
geschikt
zijn voor
de oven
Drumsticks |100-500 18-22 180
Hamburger | 100-500 13-15 180
Loempia's [100-400 |8-10 200 Schudden |gebruik
loempia's
die
geschikt
Zijn voor
de oven
Cake 300 20-25 160 Bakvorm
gebruiken
Quiche 300 20-25 160 Bakvorm
gebruiken
Muffins 300 15-18 200 Bakvorm
gebruiken
Tips

» Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten
verbetert het eindresultaat en kan ongelijkmatig gefrituurde ingrediénten
helpen voorkomen.

» Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een krokant resultaat.
Frituur uw ingrediénten in de heteluchtfriteuse binnen een paar minuten
nadat u de olie heeft toegevoegd.

« Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worsten in de
heteluchtfriteuse.

« Plaats als u een cake of quiche wilt bakken of als u kwetsbare of gevulde
ingrediénten wilt frituren een bakvorm of ovenschaal op het uitheembare
rooster.

» U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te
warmen. Stel de temperatuur voor maximaal 10 minuten in op 150°C om
ingrediénten op te warmen.

REINIGING EN ONDERHOUD

 Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen. Het
apparaat is niet vaatwasserbestendig.

* Reinig de pan en het uitheembare rooster met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons. De pan en het uitheembare
rooster zijn niet geschikt voor de vaatwasser.

» Vul als vuil aan het uitheembare rooster of aan de onderzijde van de pan
is aangekoekt de pan met heet water en een beetje afwasmiddel. Plaats
het uitheembare rooster in de pan en laat de pan en het uitheembare
rooster ongeveer 10 minuten inweken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve of
schurende reinigingsmiddelen, schuursponzen of staalwol; dit beschadigt
het apparaat.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
service.tristar.eu!

FR Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les instructions de sécurité, le
fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dommages.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que ce dernier ne soit pas
entortillé.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué.

 Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des

enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut

étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de

I'expérience nécessaires en cas de surveillance

ou d'instructions sur 'usage de cet appareil en

toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil

dans de l'eau ou autre liquide.

Maintenez I'appareil et son cordon

d'alimentation hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

La température des surfaces accessibles peut

devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec

un dispositif de programmation externe ou un

systéme de télécommande indépendant.

Branchez I'appareil sur une prise électrique

munie d'une connexion a la terre (pour les

appareils de catégorie I).

. &La surface peut devenir chaude a l'usage.
AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,
arrétez I'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

DESCRIPTION DES PIECES
. Bouton de contréle de température
Bouton de minuteur (0-30 min)/marche
Témoin d'alimentation
Témoin de chauffage
Grille amovible (ne pas utiliser sans cette grille)
Cuve
Entrée d'air
Ouvertures de sortie d'air
Cordon secteur

©CENOORWN =

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

* Nettoyez soigneusement les piéces a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

» Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

* Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et
évitez les surfaces non thermorésistantes.

* Placez la grille amovible correctement dans la cuve. NOTE : n’utilisez
pas I'appareil sans cette grille.

« Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez
pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de friture.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

UTILISATION

» Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

* Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

* Placez les ingrédients dans la cuve en vous assurant que la grille
amovible est en place avant de le faire.

* Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

» Ne touchez pas la cuve durant I'usage et ensuite pendant un certain
temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve uniquement par la
poignée.

» Tournez le bouton de contréle de température sur le réglage requis.

» Déterminez le temps de préparation requis pour l'ingrédient.

 Pour allumer I'appareil, tournez le bouton de minuteur sur le temps de
préparation requis en ajoutant 3 minutes si I'appareil est froid.

* Le minuteur commence son décompte du temps de préparation réglé.

 Durant le processus de friture a I'air chaud, le témoin de chauffage
s'allume et s'éteint de temps a autre. C'est l'indication que I'élément
chauffant s'allume et s'éteint pour entretenir la température.

« L'exces d'huile des ingrédients est recueilli au fond de la cuve.

« Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la
préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de l'appareil par
la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la cuve dans la friteuse
a air chaud.

» Dés que le minuteur sonne, le temps de préparation réglé s'est écoulé.
Sortez la cuve de I'appareil et placez-la sur une surface
thermorésistante.

« Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas
encore préts, glissez simplement a nouveau la cuve dans l'appareil et
ajoutez quelques minutes au minuteur.

Quantité |[Temps Températ |Secousse |Informatio
min-max |(min) ure (1)) ns extras
(9)

Frites 300-700 10-18 200 secousse

Frites 300-800 16-20 200 secousse |ajoutez 1/2

maison cuillere a
soupe
d'huile

Batonnets |100-400 6-10 200 Utiliser

de poisson ingrédients

surgelés pour
cuisson au
four

Batonnets |100-500 18-22 180

Hamburger | 100-500 13-15 180

Nems 100-400 8-10 200 secousse |Utiliser
ingrédients
pour
cuisson au
four

Gateau 300 20-25 160 Utiliser un
moule de
cuisson

Quiche 300 20-25 160 Utiliser un
moule de
cuisson

Muffins 300 15-18 200 Utiliser un
moule de
cuisson

Conseils

» Secouer les petits ingrédients a mi-temps durant la préparation optimise
le résultat final et contribue a éviter la friture irréguliere des ingrédients.

 Ajoutez de I'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat
croustillant. Faites frire vos ingrédients dans la friteuse a air chaud en
quelques minutes aprés avoir ajouté de I'huile.

* Evitez de préparer des ingrédients trés graisseux comme les saucisses
dans la friteuse a air chaud.

* Placez un moule de cuisson ou pour le four dans la grille amovible afin
de cuire un gateau ou une quiche, voire pour frire des ingrédients
fragiles ou farcis.

» Vous pouvez aussi utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des
ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients, réglez la température sur
150°C pendant un maximum de 10 minutes.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

* Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

» N'immergez pas I'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.
L'appareil ne peut pas étre nettoyé en lave-vaisselle.

* Nettoyez la cuve et la grille amovible a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive. La cuve et la grille
amovible ne vont pas au lave-vaisselle.

* Si de la saleté adhere au fond de la cuve ou sur la grille amovible,
remplissez la cuve d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle.
Placez la grille amovible dans la cuve et laissez-les tremper environ 10
minutes.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez pas de produits
nettoyants agressifs ou abrasifs, de tampons a récurer ou de laine de
verre, ceux-ci pourraient endommager l'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous pouvez trouver toutes les informations et pieces de rechange sur
service.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickelt.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt wurde.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

* Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.




g

* Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

. &Die Oberflache kann beim Gebrauch heil}
werden.

* WARNUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

TEILEBESCHREIBUNG
. Temperaturregelknopf
Timer (0-30 min.)/Einschaltknopf
Betriebsanzeigelampe
Aufheizlampe
Herausnehmbarer Korb (nicht ohne diesen Korb verwenden)
Pfanne
Lufteinlass
Luftauslassoffnungen
Netzkabel

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

 Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

* Reinigen Sie die Teile griindlich mit heilem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

» Wischen Sie das Innere und das Auflere des Gerats mit einem feuchten
Lappen.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und ebenen
Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen auf, die nicht
hitzebestandig sind.

» Setzen Sie den herausnehmbaren Korb richtig in die Wanne ein.
HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht ohne diesen Korb.

* Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne nicht mit
Ol oder Frittierfett.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat und stellen Sie sicher,
dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

CoNoOORWON=

GEBRAUCH

» Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

« Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiRluftfriteuse heraus.

» Geben Sie die Zutaten in die Wanne und achten Sie darauf, dass der
herausnehmbare Korb in die Wanne eingesetzt ist, bevor Sie die
Zutaten in die Wanne geben.

» Schieben Sie die Wanne wieder in die HeiBluftfriteuse.

 Berlihren Sie die Wanne beim und kurze Zeit nach dem Gebrauch nicht,
da sie sehr heill wird. Halten Sie die Wanne nur am Handgriff fest.

» Drehen Sie den Temperaturregelknopf auf die erforderliche Temperatur.

* Legen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fir den Inhalt fest.

» Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Timer-Knopf auf die
erforderliche Zubereitungszeit. Addieren Sie 3 Minuten zur
Zubereitungszeit, wenn das Gerat kalt ist.

» Der Timer beginnt, die eingestellte Zubereitungszeit herunter zu zahlen.

» Wahrend des HeiBluft-Frittiervorgangs schaltet die Aufheizlampe von
Zeit zu Zeit ein und aus. Hierdurch wird angezeigt, dass das
Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte
Temperatur aufrecht zu erhalten.

* Das uberschussige Ol aus dem Inhalt wird unten in der Wanne
gesammelt.

* Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte der
Zubereitungszeit zu schitteln. Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie
die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und schiitteln Sie sie.
Schieben Sie die Wanne dann wieder in die HeiBluftfriteuse.

» Wenn Sie die Timer-Klingel horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit
abgelaufen. Ziehen Sie die Wanne aus dem Gerat heraus und stellen
Sie sie auf eine hitzebestandige Oberflache.

« Priifen Sie, ob der Inhalt fertig ist. Falls der Inhalt noch nicht fertig ist,
schieben Sie die Wanne einfach wieder in das Gerat hinein und stellen
Sie den Timer einige Minuten langer ein.

Min-max |Zeit (min) |[Temperat |Schiitteln |Zusatzinfo
Menge (9) ur (1) rmation

Fritten 300-700 10-18 200 Schtteln

Selbstgem |300-800 |16-20 200 Schitteln  |1/2 .

achte Essloffel Ol

Fritten hinzugebe
n

Gefrorene |100-400 6-10 200 Ofenbereit

Fischstabc verwenden

hen

Keulen 100-500 18-22 180

Hamburger [100-500 13-15 180

Fruhlingsro [100-400 8-10 200 Schitteln |Ofenbereit

llen verwenden

Kuchen 300 20-25 160 Backform
verwenden

Quiche 300 20-25 160 Backform
verwenden

Muffins 300 15-18 200 Backform
verwenden

Tipps

» Das Schitteln von kleineren Zutaten wahrend der Zubereitungszeit
verbessert das Endergebnis und kann dazu beitragen, einen
ungleichmaRig frittierten Inhalt zu vermeiden.

» Geben Sie den frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu; so wird das Ergebnis
knuspriger. Frittieren Sie den Inhalt in der Friteuse noch einige Minuten,
nachdem Sie das Ol hinzugegeben haben.

« Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie beispielsweise Saucen in
der HeiBluftfriteuse zu.

* Legen Sie eine Backform oder Ofengeschirr in den herausnehmbaren
Korb, falls Sie einen Kuchen oder Quiche backen wollen oder falls Sie
empfindliche oder gefiillte Zutaten frittieren wollen.

« Sie konnen die HeiRluftfriteuse auch zum Aufwarmen des Inhalts
verwenden. Um den Inhalt aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur bis
zu 10 Minuten auf 150°C.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Das Gerét in nicht splilmaschinenfest.

* Reinigen Sie die Wanne und den herausnehmbaren Korb mit heiRem
Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Die
Wanne und der herausnehmbare Korb sind nicht
spulmaschinengeeignet.

* Falls Schmutz am herausnehmbaren Korb oder dem Wannenboden
festklebt, fillen Sie die Wanne mit heiRem Wasser und etwas Splilmittel.
Stellen Sie den herausnehmbaren Korb in die Wanne und lassen Sie die
Wanne und den Korb ca. 10 Minuten lang einweichen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerét, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgeréate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach
Informationen tber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche Informationen und Ersatzteile finden Sie unter service.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

+ Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafos.

« Si el cable de alimentacion esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefiado.

+ Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 afos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, sin son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los niflos menores de 8 afios.
Los niflos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 afos y cuenten con
supervision.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

» Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 anos.

 La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.

« El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

 Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase I).

. &La superficie puede calentarse durante el
uso.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES
. Mando de control de temperatura
Mando del temporizador (0-30 min.)/de encendido
Piloto de encendido
Luz de calentamiento
Rejilla desmontable (no utilizar sin esta rejilla)
Cubeta
Entrada de aire
Aberturas de salida de aire
Cable de red

ANTES DEL PRIMER USO

* Retire todo el material de embalaje.

* Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

* Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente y una
esponja no abrasiva.

* Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio hiumedo.

 Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

 Coloque la rejilla desmontable en la cubeta correctamente. NOTA: no
utilice el aparato sin esta rejilla.

 Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No llene
la cubeta con aceite o grasa para freir.

* Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada encima
del aparato y asegurese de que haya siempre 10 centimetros de
espacio libre alrededor del aparato.

LN~

uso

* Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

» Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

» Ponga los ingredientes en la cubeta, asegurese de que la rejilla
desmontable esté colocada en la cubeta antes de poner los
ingredientes.

* Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

» No toque la cubeta durante el uso y un tiempo después del uso, ya que
se calienta mucho. Sujete la cubeta solo por el asa.

* Gire el mando de control de temperatura a la temperatura deseada.

» Determine el tiempo de preparacion necesario para el ingrediente.

» Para encender el aparato, gire el mando del temporizador al tiempo de
preparacion deseado; afiada 3 minutos al tiempo de preparacion
cuando el aparato esté frio.

* El temporizador inicia la cuenta atras del tiempo de preparacion.

* Durante el proceso de fritura por aire caliente, la luz de calentamiento se
enciende y se apaga de vez en cuando. Esto indica que el elemento de
calentamiento se conecta y se desconecta para mantener la
temperatura ajustada.

« El exceso de aceite de los ingredientes se recoge en la parte inferior de
la cubeta.

 Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del tiempo de
preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la cubeta del aparato
por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a introducir la cubeta en la
freidora de aire.

« Una vez que ha transcurrido el tiempo ajustado, suena la campana del
temporizador. Saque la cubeta del aparato y coléquela sobre una
superficie resistente al calor.

« Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes aun no
estan listos, simplemente vuelva a introducir la cubeta en el aparato y
ajuste el temporizador algunos minutos mas.

Cantidad |Tiempo Temperat |Agitar Informaci
min.-max. |(min) ura (1) on
(9) adicional
Patatas 300-700 10-18 200 agitar
fritas
Patatas 300-800 16-20 200 agitar anadir 1/2
fritas cucharada
caseras de aceite
Varitas de |100-400 6-10 200 Usar listo
pescado para horno
congelado
Muslitos 100-500 18-22 180
Hamburgu |[100-500 13-15 180
esa
Rollitos de [100-400 8-10 200 agitar Usar listo
primavera para horno
Bizcocho |300 20-25 160 Usar
molde de
horneado
Quiche 300 20-25 160 Usar
molde de
horneado
Magdalena (300 15-18 200 Usar
S molde de
horneado

Consejos

» Se recomienda agitar los ingredientes de pequefio tamafio durante el
tiempo de preparacion para optimizar el resultado final y evitar
ingredientes fritos de forma irregular.

» Afada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un
resultado crujiente. Fria los ingredientes en la freidora de aire unos
minutos después de haber afiadido el aceite.

* No prepare ingredientes extremadamente grasientos como salchichas
en la freidora de aceite.

» Coloque un molde de horneado o plato para horno en la rejilla
desmontable si desea hornear un bizcocho o quiche o si desea freir
ingredientes fragiles o rellenos.

» También puede utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.
Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura hasta 150°C durante
10 minutos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Anftes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

« Limpie la cubeta y la rejilla desmontable con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva. La cubeta y la rejilla desmontable
no pueden lavarse en lavavajillas.

« Si la suciedad se adhiere a la rejilla desmontable o al fondo de la
cubeta, llene la cubeta de agua caliente con un poco de detergente.
Introduzca la rejilla desmontable en la cubeta y deje que la cubeta y la
rejilla estén en remojo durante 10 minutos.

« Limpie el aparato con un pafio himedo. No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, estropajos o lana metalica porque se podria dafar
el aparato.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccion del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
iPuede encontrar toda la informacion y recambios en service.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA

» Se nao seguir as instrugdes de seguranca, o
fabricante nao pode ser considerado
responsavel pelo danos.

» Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

 Este aparelho destina-se apenas a utilizagcao
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do
alcance de criangas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengédo nao devem ser
realizadas por criangas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe I).

. &A superficie podera aquecer durante a
utilizacao.

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

DESCRICAO DAS PECAS

. Botéo de controlo da temperatura
Temporizador (0-30 min.)/botao de alimentagéo
Luz indicadora de alimentagao
Indicador luminoso de aquecimento
Grelha amovivel (n&o utilize sem esta grelha)
Cuba
Entrada de ar
Aberturas de saida de ar
Cabo de alimentacao principal

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todo o material de embalagem.

« Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

 Limpe minuciosamente as pecas com agua quente, algum detergente e
uma esponja nao abrasiva.

« Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada,
nao coloque o aparelho sobre superficies néo resistentes ao calor.

» Coloque a grelha amovivel corretamente na cuba. NOTA: n&o utilize o
aparelho sem esta grelha.

» Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Nao
encha a cuba com 6leo ou gordura.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos em cima
do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm de espago
a volta do mesmo.

UTILIZACAO

« Ligue aficha de alimentagdo a uma tomada de parede com protegao
terra.

* Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

» Coloque os ingredientes na cuba, certifique-se de que a grelha amovivel
esta colocada na cuba antes de colocar os ingredientes.

» Volte a colocar a cuba na fritadeira.

» Nao toque na cuba durante e algum tempo apds a utilizagéo, pois
aquece muito. Segure a cuba apenas pela pega.

* Rode o botéo de controlo da temperatura para a temperatura
pretendida.

* Determine o tempo de preparagéo necessario para os alimentos.

« Para ligar o aparelho, rode o botéo do temporizador para o tempo de
preparagéo pretendido, adicione 3 minutos ao tempo de preparacéo se
o aparelho estiver frio.

-0 tfemporizador inicia a contagem decrescente do tempo de preparacéo
definido.

» Durante o processo de fritura por ar quente, o indicador luminoso de
aquecimento acende-se e apaga-se de tempos a tempos. Isto indica
que o elemento de aquecimento esta ligado e desligado para manter a
temperatura definida.

» O excesso de 6leo dos alimentos é recolhido no fundo da cuba.

» Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparagdo. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba na
fritadeira.

» Quando ouvir o indicador sonoro do temporizador, o tempo de
preparagao definido terminou. Retire a cuba do aparelho e coloque-a
sobre uma superficie resistente ao calor.

« Verifique se os alimentos estéo prontos. Se os alimentos ainda nao
estiverem prontos, basta voltar a colocar a cuba no aparelho e regular o
temporizador para mais alguns minutos.

CENOURWNS

Quantidad | Tempo Temperat |Agitar Informaca
e min./ (min) ura (1) o
max. (g) adicional
Batatas 300-700 10-18 200 agitar
fritas
Batatas 300-800 16-20 200 agitar adicionar
fritas néo 1/2 colher
congelada de sopa de
S 6leo.
Panadinho [100-400 6-10 200 Pronto a
s de peixe cozinhar
congelado no forno
s
Coxas de [100-500 |18-22 180
frango
Hamburgu [100-500 13-15 180
er
Crepes 100-400 8-10 200 agitar Pronto a
chineses cozinhar
no forno
Bolo 300 20-25 160 Assadeira
Quiche 300 20-25 160 Assadeira
Queques 300 15-18 200 Assadeira

Sugestoes

« Agitar alimentos de menores dimensdes durante o tempo de preparagéo
otimiza o resultado final e pode ajudar a evitar a fritura ndo uniforme dos
alimentos.

» Adicione algum éleo a batatas cruas para obter um resultado crocante.
Frite os alimentos na fritadeira sem 6leo alguns minutos depois de ter
adicionado o 6leo.

» Nao prepare alimentos extremamente gordurosos como, por exemplo,
salsichas, na fritadeira sem dleo.

» Coloque uma assadeira ou um tabuleiro de forno na grelha amovivel se
pretender cozinhar um bolo ou uma quiche ou se pretender fritar
alimentos frageis ou recheados.

» Pode também utilizar a fritadeira para reaquecer alimentos. Para
reaquecer alimentos, regule a temperatura para 150°C durante até 10
minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

» Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho ndo é adequado para a maquina de lavar louga.

* Limpe a cuba e a grelha amovivel com agua quente, algum detergente
e uma esponja nao abrasiva. A cuba e a grelha amovivel ndo podem
ser lavadas na maquina de lavar louca.

« Se existir sujidade presa na grelha amovivel ou no fundo da cuba,
encha a cuba com agua quente e algum detergente. Coloque a grelha
amovivel dentro da cuba e deixe a cuba e a grelha amolecer durante 10
minutos.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca use produtos de
limpeza agressivos e abrasivos, esfregdes de metal ou palha de aco,
que danifica o dispositivo.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrucdes e na embalagem chama a sua
atencdo para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados,
esta a contribuir de forma significativa para a protegdo do nosso
ambiente. Solicite as autoridades locais informacdes relativas aos pontos
de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pecgas de substituicdo em
service.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewod ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.

* Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
Sposob zgodny z jego przeznaczeniem.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doSwiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Urzagdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia
i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczylty 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby doroste;j.

» Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

* Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat.

» Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

* Urzadzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzgdzen
klasy ).

. &Powierzchnia moze stac sie gorgca
podczas uzytkowania.

+ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.

OPIS CZESCI
. Pokretto regulacji temperatury
Minutnik (0-30 min)/pokretto zasilania
Lampka sygnalizujgca wigczenie
Lampka nagrzewania
Wyjmowany ruszt (nie uzywac bez tej kratki)
Patelnia
Wilot powietrza
Otwory wylotowe powietrza
Kabel zasilajgcy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Usun wszystkie elementy opakowania.

» Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Dokfadnie wyczys¢ czesci, uzywajgc cieptej wody, niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.

» Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wilgotng
Scierka.

» Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach nieodpornych na
dziatanie wysokich temperatur.

* Umies$¢ prawidtowo wyjmowany ruszt w urzadzeniu. UWAGA: nie nalezy
uzywac urzgdzenia bez tej kratki.

* Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien goracego
powietrza. Nie wolno napetnia¢ patelni olejem lub innym tluszczem
do smazenia.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie powietrza, nie nalezy
umieszczaé niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnié
sig, ze wokot urzadzenia jest 10 centymetrow wolnej przestrzeni.

OCRNOINRWN =

UZYTKOWANIE

» Umies¢ wtyczke zasilajgcg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.

» Ostroznie wyciagnij patelnie ze smazalnicy.

» Wi6z sktadniki do patelni, upewniajac sie, ze wyjmowany ruszt jest
umieszczony w patelni przed wtozeniem sktadnikéw.

» Wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.

 Nie wolno dotykac¢ patelni w trakcie uzytkowania ani przez pewien czas
po jego zakonczeniu. Jest ona elementem osiggajgcym wysoka
temperature. Do trzymania patelni nalezy zawsze uzywac¢ uchwytu.

» Ustaw pokretto regulacji temperatury na odpowiedniej wartosci
temperatury.

» Okresl czas przygotowania odpowiedni dla danych artykutow
spozywczych.

» Aby wigczy¢ urzadzenie, ustaw pokretto minutnika na wybranym
ustawieniu czasu przygotowania. Jezeli urzadzenie jest zimne, zwieksz
czas przygotowania 0 3 minuty.

» Minutnik rozpocznie odliczanie ustawionego czasu przygotowania.

» Podczas smazenia przy uzyciu strumienia gorgcego powietrza lampka
nagrzewania co jaki$ czas wiacza sie i wytgcza. Sygnalizuje to
wigczanie i wytgczanie elementu grzejnego w celu utrzymania danej
temperatury.

» Nadmiar ttuszczu z produktow zywnosciowych zbiera sie na dnie patelni.

* Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby przemieszac
sktadniki, wyciagnij patelnig z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij nia.
Nastepnie wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.

» Dzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptyniecie czasu przygotowania.
Wyciagnij patelnie z urzgdzenia i umiesc¢ jg na powierzchni odpornej na
dziatanie wysokich temperatur.

» Sprawdz, czy przygotowywana zywnos¢ jest gotowa do spozycia. Jezeli
artykuty spozywcze sg jeszcze surowe, wsun patelni¢ z powrotem do
urzadzenia i wtgcz je na klika minut.

Dopuszcz (Czas (min)|Temperat |Potrzasnij |Dodatkow
alna waga ura (1) e
produkto informacje
w (9)

Frytki 300-700 [10-18 200 potrzasnij

Domowe |[300-800 [16-20 200 potrzasnij |dodaj 1/2

frytki tyzki oleju

Mrozone [100-400 (6-10 200 Uzyj

paluszki produktu

rybne do
przygotowy
wania
w piekarnik
u.

Udka 100-500 |18-22 180

kurczaka

Hamburger 100-500 [13-15 180

y

Sajgonki  |{100-400 |8-10 200 potrzasnij |Uzyj
produktu
do
przygotowy
wania
w piekarnik
u.

Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy
do
pieczenia.

Quiche 300 20-25 160 Uzyj formy
do
pieczenia.

Babeczki 300 15-18 200 Uzyj formy
do
pieczenia.

Wskazowki

* Przemieszanie niewielkich artykutéw zywnosciowych po uptywie potowy
czasu przygotowania pozwala uzyska¢ optymalne rezultaty i zapobiega
nierbwnomiernemu smazeniu zywnosci.

» Aby Swieze ziemniaki po usmazeniu byty chrupiace, dodaj niewielkg
ilos¢ oleju. Jezeli dodajesz olej, poczekaj kilka minut przed
rozpoczeciem smazenia zywnosci.

» Smazalnicy nie nalezy uzywac do przygotowywania bardzo ttustych
artykutéw spozywczych, takich jak kietbaski.

» Aby upiec ciasto lub quiche bgdz przygotowac¢ delikatne lub wypetnione
farszem artykuty spozywcze, umie$¢ na wyjmowanym ruszcie forme do
pieczenia albo naczynie zaroodporne.

» Smazalnicy mozna réwniez uzywac¢ do podgrzewania zywnosci. Aby
podgrza¢ potrawe, ustaw temperature o wartosci 150°C oraz czas
przygotowania wynoszgcy maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az urzgdzenie
wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzgdzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

» Doktadnie wyczys$¢ patelnie i wyjmowany ruszt, uzywajac cieptej wody,
niewielkiej iloSci ptynu do mycia naczyn oraz miekkiej ggbki. Patelni i
wyjmowanego rusztu nie mozna my¢ w zmywarce.

+ Jesli do wyjmowanego rusztu lub dna patelni przylega brud, napetnij
patelnie ciepta wodg z ptynem do mycia naczyn. Umie$¢ wyjmowany
ruszt na patelni i pozostaw oba przedmioty do namoczenia przez okoto
10 minut.

« Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy nigdy
uzywac ostrych ani szorstkich srodkéw czyszczacych, zmywakéw do
szorowania oraz druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzadzenie to powinno zostaé zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzgdzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktére nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktdérych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego
jest znaczgcym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje
dotyczace punktéw zbidrki odpaddow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne sag dostepne na stronie
service.tristar.eu.

IT Istruzioni per l'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti alla mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.
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* Collocare l'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

» Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

« L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto o
dopo aver ricevuto adeguate istruzioni sull'uso
in sicurezza dell'apparecchio e aver compreso
i possibili rischi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Mantenere |'apparecchio e
il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni. | bambini non
devono eseguire interventi di manutenzione e
pulizia almeno che non abbiano piu di 8 anni e
non siano controllati.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

» Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

* L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

. ALa superficie puo riscaldarsi molto
durante I'uso.

 AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Manopola di controllo della temperatura

Timer (0-30 min.)/manopola di accensione

Spia di accensione

Spia di riscaldamento

Griglia rimovibile (non utilizzare senza questa griglia)
Contenitore

Presa d'aria

Fori di scarico dell'aria

Cavo di alimentazione

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Rimuovere tutto I'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

* Lavare a fondo le parti in acqua calda con sapone liquido e una
spugna non abrasiva.

« Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e regolare,
non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

* Collocare correttamente la griglia rimovibile nel contenitore. NOTA:
non utilizzare I'apparecchio senza questa griglia.

» Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non riempire il
contenitore con olio o grasso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente
sopra I'apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

uso

* Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

« Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.

« Introdurre gli ingredienti nel contenitore, verificare che nel contenitore
sia installata la griglia rimovibile prima di introdurre gli ingredienti.

* Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

» Non toccare il contenitore durante e per un certo tempo dopo I'uso,
dato che diventa molto caldo. Sostenere il contenitore esclusivamente
per il manico.

* Ruotare la manopola di controllo della temperatura sulla temperatura
richiesta.

« Stabilire il tempo richiesto di preparazione della pietanza.

* Per accendere I'apparecchio, ruotare la manopola del timer sul tempo
di preparazione richiesto; aggiungere 3 minuti al tempo di
preparazione se l'apparecchio ¢ freddo.

« |l timer inizia il conto alla rovescia in base al tempo di preparazione
impostato.

* Durante il processo di frittura ad aria calda, la spia di riscaldamento si
accende e si spegne di tanto in tanto. Cid indica che I'elemento
riscaldante si accende e si spegne per mantenere la temperatura
impostata.

* L'olio in eccesso della pietanza viene raccolto sul fondo del
contenitore.

* Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di
preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore
dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il
contenitore nella friggitrice ad aria.

» Quando si sente il segnale acustico del timer, il tempo di preparazione
€ passato. Estrarre il contenitore dall'apparecchio e collocarlo su una
superficie resistente al calore.

« Controllare se la pietanza € pronta. In caso contrario, reinserire il
contenitore nell'apparecchio e impostare il timer su alcuni minuti
aggiuntivi.

CoNouRwNh=

Cosce di  |100-500 18-22 180

pollo

Hamburger |100-500 13-15 180

Involtini 100-400 8-10 200 Saltare la |Utilizzare il

primavera pietanza  |prodotto
pronto da
forno

Torte 300 20-25 160 Utilizzare
una teglia

Quiche 300 20-25 160 Utilizzare
una teglia

Muffin 300 15-18 200 Utilizzare
una teglia

Quantita |Tempo Temperat |Saltare la |Informazio
minima o |(min) ura (1) pietanza |ni extra
massima
(9)
Patatine 300-700 10-18 200 Saltare la
fritte pietanza
Patatine  [300-800 16-20 200 Saltare la |Aggiunger
fatte in pietanza |e 1/2
casa cucchiaio
d'olio
Bastoncini |100-400 6-10 200 Utilizzare il
di pesce prodotto
surgelati pronto da
forno

Suggerimenti

« Saltare le pietanze piu piccole a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e pu0 aiutare a evitare una cottura non
omogenea.

» Aggiungere un filo d'olio alle patate fresche per ottenere un risultato
croccante. Friggere le pietanze nella friggitrice ad aria entro pochi minuti
dall'aggiunta di olio.

» Non preparare pietanze estremamente grasse, come le salsicce, nella
friggitrice.

« Inserire una teglia o un piatto da forno sulla griglia rimovibile per cuocere
una torta o una quiche o per friggere ingredienti fragili o ripieni.

« E inoltre possibile usare la friggitrice ad aria per riscaldare i cibi. Per
riscaldare i cibi, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10
minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

» Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido. Non &
possibile pulire I'apparecchio in lavastoviglie.

« Lavare il contenitore e la griglia rimovibile in acqua calda, con sapone
liquido e una spugna non abrasiva. Il contenitore e la griglia rimovibile
non sono lavabili in lavastoviglie.

« In presenza di sporco attaccato alla griglia rimovibile o al fondo del
contenitore, riempire il contenitore con acqua calda e sapone liquido.
Inserire la griglia rimovibile nel contenitore e lasciare a molle entrambi
per circa 10 minuti.

« Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non usare mai detergenti duri
e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che danneggiano I'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici & possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
service.tristar.eu.

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for.

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

 For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass I-apparater).

. &Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

BESKRIVNING AV DELAR

Temperaturknapp

Timer (0-30 min)/pa-ratt

Strémlampa

Uppvarmningslampa

Borttagbart galler (anvand inte utan detta galler)
Panna

SourwN=

7. Luftintag
8. Luftutlopps6ppningar
9. Huvudsladd

FORE FORSTA ANVANDNING

« Ta bort allt paketeringsmaterial.

« Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

» Rengdr delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-
slipande svamp.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

» Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera inte
apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

* Placera gallret i pannan. OBS: Anvand inte apparaten utan detta galler.

* Detta ar en luftfritos som fungerar med varm luft. Fyll inte pannan
med olja eller frityrfett.

« For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte nagot ovanpa
apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

ANVANDNING

« Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.

* Dra forsiktigt ut pannan fran luftfritosen.

» Lagg ingredienserna i pannan, se till att dett flyttbara gallret placeras i
pannan innan du lagger i ingredienserna.

« Skjut in pannan i luftfritdsen igen.

» Ror inte pannan ett tag efter anvandning, da den blir valdigt varm. Hall
endast pannan i handtaget.

« Vrid temperaturinstaliningsratten till dnskad temperatur.

» Bestam Onskad tillagningstid for ingrediensen.

« For att satta pa enheten, vrid timerratten till 6nskad tillagningstid, lagg till
3 minuter till tillagningen nar apparaten ar kall.

» Timern borjar rakna ned den installda tillagningstiden.

» Under varmluftsfriteringen, tdnds och slacks uppvarmningslampan da
och da. Detta anger att varmeelementet stangs av och satts pa for att
bibehalla vald temperatur.

» Overflodig olja fran ingredienserna samlas upp i pannans botten.

« Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom tillagningen.
For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran apparaten i
handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen igen.

* Nar du hor timerklockan, har den instéllda tillagningstiden passerat. Dra
ut pannan fran apparaten och placera den pa en varmebestandig yta.

» Kolla om ingredienserna ar fardiga. Om ingredienserna inte ar fardiga,
skjuta tillbaka pannan i apparaten och stall in timern pa ett par extra

minuter.
Min-max |Tid (min) [Temperat |Skaka Extra
mangd (g) ur (L) informatio

n

Pommes [300-700 10-18 200 skaka

Hemmagjo |300-800 16-20 200 skaka lagg till 1/2

rda matsked

pommes olja

Frysta 100-400 |6-10 200 Anvand

fiskpinnar ugnsredo

Kycklingklu [100-500 18-22 180

bbor

Hamburgar |100-500 13-15 180

e

Varrullar ~ [100-400 8-10 200 skaka Anvand
ugnsredo

Kaka 300 20-25 160 Anvand
bakform

Quiche 300 20-25 160 Anvand
bakform

Muffins 300 15-18 200 Anvand
bakform

Tips

» Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden for att
optimera slutresultatet och for att forhindra att ingredienserna friteras
ojamnt.

« Tillsatt lite olja till farska potatisar for krispigt resultat. Fritera din
ingredienser i luftfritdsen inom nagra minuter efter att du har tillsatt oljan.

« Tillaga inte extremt fettiga ingredienser sa som korvar i luftfritdsen.

» Placera en bakform eller en ugnsform pa gallret om du vill baka en kaka
eller en quiche eller om du vill fritera 6mtaliga eller fyllda ingredienser.

» Du kan aven anvanda luftfritdsen for att varma upp ingredienser. For att
varma upp ingredienser, stall in temperaturen till 150°C i upp till 10
minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengoring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

» Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska. Apparaten
kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengor gallret och pannan med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-
slipande svamp. Pannan och gallret &r ej diskmaskinsakra.

* Om smuts fastnar i gallret eller i botten av pannan, fyll pannan med
varmvatten och lite diskmedel. Lagg gallret i pannan och lat pannan och
gallret sta i blot i 10 minuter.

» Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och

slipande rengoéringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar apparaten.

OMGIVNING

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvéands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater goér du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Suppo
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa service.tristar.eu!

SK Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

» Spotrebi¢ nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestocil.

* Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Tento spotrebi¢ sa smie pouZzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi.

 Tento spotrebi€ nesmeju pouzivat’ deti mladSich
ako 8 rokov. Tento spotrebi¢ smeju deti starSie
ako 8 rokov a osoby, ktoré maju znizené
fyzické, senzorické alebo dusevné schopnosti,
alebo osoby bez patri€nych skusenosti a/alebo

znalosti pouzivat, iba pokial na nich dozera
osoba zodpovedna za ich bezpecénost alebo ak
ich tato osoba vopred pouci o bezpecéne;j
obsluhe spotrebica a prislusnych rizikach. Deti
sa nesmu hrat’ so spotrebiCom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat' deti, ktoré su mladSie ako 8 rokov

a bez dozoru.

* Napajaci kabel, zastrcku ani spotrebi¢
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pruadom.

» Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt teploty
pristupnych povrchov vysoke.

« Zariadenie nie je ur€ené na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy I).

. &Povrch mdze byt pri pouzivani horuci.

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

POPIS KOMPONENTOV

Regulator teploty

Casovac (0-30 min.)/gombik zapinania

Kontrolka napajania

Kontrolka nahrievania

Odnimatelna mriezka (nepouzivajte bez tejto mriezky)
Panvica

Privod vzduchu

Otvory na vystup vzduchu

Snura sietového napajania

PRED PRVYM POUZITIM

 Odstrante vSetok baliaci material.

» Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

» Dékladne umyte diely teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

« Utrite vnutro a vonkaj$ok spotrebica vihkou utierkou.

* Umiestnite spotrebiC na stabilny horizontalny a rovny povrch, spotrebic
neumiestnujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

« Spravne umiestnite odnimatelnt mriezku do panvice. POZNAMKA:
nepouzivajte spotrebi¢ bez tejto mriezky.

» Tato teplovzdusna fritéza pouziva horuci vzduch. Nenalievajte do
panvice fritovaci olej alebo mast'.

» Na zabranenie poruch pradenia vzduchu nedavajte ni¢ navrch
spotrebic¢a a okolo spotrebi¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

POUZIVANIE

* Zasunte zastrcku sietovej Sndry do uzemnenej zasuvky.

 Panvicu opatrne vyberte z teplovzdusnej fritézy.

« Vlozte ingrediencie do panvice, uistite sa, Ze odnimatelna mriezka je
vloZzena do panvice pred tym, nez do nej vlozite ingrediencie.

« Zasurite panvicu spat do teplovzdusne;j fritézy.

» Pocas pouzivania a nejaky ¢as po pouziti sa panvice nedotykajte,
pretoze je velmi horuica. Panvicu chytajte len za riucku.

» Nastavte tlaCidlo ovladania teploty na pozadovanu teplotu.

» Nastavte pozadovany Cas pripravy pre jedlo.

» Na zapnutie spotrebi¢a oto¢te gombikom ¢asovaca na pozadovany ¢as
pripravy, ak je spotrebi¢ studeny, pridajte 3 minuty.

» Casovac zacne odpocitavat nastaveny ¢as pripravy.

» Pocas procesu pecenia horticim vzduchom sa kontrolka zahrievania
priebezne zapina a vypina. Indikuje to, kedy sa zapina a vypina
vyhrievacie teleso na udrzanie nastavenej teploty.

* Prebyto¢ny olej z jedla sa zhromazduje v spodnej ¢asti panvice.

* Niektoré potraviny si vyZaduju pocas pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebi¢a za ruc¢ku a zatraste
flou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdusne;j fritézy.

» Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve zvonéek ¢asovaca.
Vytiahnite panvicu zo spotrebica a polozte ju na povrch odolny voci
teplu.

« Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené. Ak jedlo este nie je pripravené,
jednoducho zasunte panvicu spat do spotrebi¢a a nastavte Casovac este
na zopar minut.

OCRNOORWN =

Min-max |Cas (min) |Teplota |Pretraseni |Dalsie
hmotnost’ (1) e informacie
(9)
Hranolky |300-700 ([10-18 200 pretrasenie
Domace 300-800 (16-20 200 pretrasenie |pridajte
hranolky polovicu
polievkovej
lyzice oleja
Zmrazené (100-400 (6-10 200 Pouzite
rybie prsty vhodné do
truby
Palicky 100 - 500 |18 -22 180
Hamburger|100 - 500 (13- 15 180
Jarné rolky (100 - 400 (8-10 200 pretrasenie |Pouzite
vhodné do
truby
Kolag 300 20-25 160 Pouzite
plech
Quiche 300 20-25 160 Pouzite
kolaé plech
Mufiny 300 15-18 200 Pouzite
plech
Tipy

* Pretrasenie mensich potravin poc¢as pripravy optimalizuje kone¢ny
vysledok a moze poméct predist nerovhomernému prepeceniu.

» Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte k surovym zemiakom malé
mnozstvo oleja. Pecte prisady v teplovzdusne;j fritéze do niekolkych
minut po tom, ako ste pridali olej.

« V teplovzdu$nej fritéze nepripravujte velmi mastné jedla ako klobasy.

» Ak chcete upiect kolac¢ alebo quiche, alebo ak chcete piect krehké
potraviny alebo plnené jedla, polozte na odnimatelnu mriezku plech
alebo zapekaciu misu.

» Teplovzdusnu fritézu mézete pouzit taktiez na prihriatie jedla. Na
prihriatie jedla nastavte teplotu 150 (] a ¢as do 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

 Pred Cistenim odpojte spotrebic od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

« Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Umyte panvicu a odnimatelnu mriezku teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a neabrazivnou hubkou. Panvica a odnimatelna mriezka
nie su vhodné do umyvacky riadu.

* Pokial je $pina zaschnuta na odnimatelnej mriezke alebo na dne
panvice, napliite panvicu hordcou vodou s tro$kou tekutého Cistiaceho
prostriedku. VlozZte odnimatelnu mriezku do panvice a nechajte ich 10
mindt odmocit’.

* Spotrebi¢ ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, Spongiu ani drétenku, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu spotrebica.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklaénom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozorruje na tuto délezitu
skuto€nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.

Podpora
Vsetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na service.tristar.eu!

CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

* P¥i ignorovani bezpec&nostnich pokynt neni
vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt

vymeéneén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem

nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se

predeslo moznym rizikiim.

Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za

pFivodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel

nemUze zaseknout.

Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a

rovném povrchu.

Tento spotfebi€ Ize pouzit pouze v domacnosti

za uCelem, pro ktery byl vyroben.

Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat déti mladsich 8

let. Tento spotfebi¢ mohou osoby starsi 8 let a

lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem

zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud

jsou pod dohledem nebo dostali instrukce

tykajici se bezpeéného pouZiti pfistroje a

rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se

spotiebi¢em. Udrzujte spotiebi¢ a kabel mimo

dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu

nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let

a bez dozoru.

Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,

neponofujte napajeci kabel, zastrcku Ci

spotfebi¢ do vody ¢i jiné tekutiny.

UdrZujte spotfebi€ a kabel mimo dosahu déti

mladSich 8 let.

Teplota povrchd, ke kterym je pfistup, mize byt

pfi provozu spotiebie vysoka.

Pfistroj by nemél byt ovladan prostfednictvim

externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym

ovladanim.

Tento spotfebi€¢ ma byt pfipojen k zasuvce,

ktera je uzemnéna (pro spotiebice tfidy ).

. &Povrch muze byt béhem pouzivani horky.
VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

POPIS SOUCASTI

Regulator teploty

Casovac (0-30 min.)/vypinaé

Kontrolka napajeni

Kontrolka zhaveni

Odjimatelna mfizka (bez této m¥izky nepouzivejte)
Panev

Vstup vzduchu

Otvory pro vystup vzduchu

Sitova sidra

CoNoghwNb =

PRED PRVNIM POUZITIM

» Odstrarite veSkery obalovy material.

* Ze spotrebice odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.

» Dukladné vycistéte dily teplou vodou, uréitym mnozstvim saponatu a
neodirajici houbou.

* Vnitfni i vnéjsi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

* Spotrebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch, neumistujte
spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

* Umistéte odjimatelnou mfizku spravné do panve. UPOZORNEN!I: bez
této mfizky zafizeni nepouzivejte.

« Toto je fritéza spotiebic, ktera pracuje na horky vzduch. Do panve
nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

» Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte nic na
spotiebic a zajistéte, aby byl kolem spotrebice volny prostor
alespon 10 centimetrt.

POUZITI

« Zasufite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

» Opatrné vytahnéte panev ze vzduchové fritézy.

* Pred vloZzenim ingredienci do panve zkontrolujte, zda se v panvi nachazi
miizka.

 Zasufite panev zpét do fritézy spotfebic.

» Nedotykejte se panve béhem pouziti a néjakou dobu po pouziti, protoze
bude velmi horka. DrZet panev pouze za drzadlo.

» Otocte ovladaci knoflik teploty na pozadovanou teplotu.

» UrcCete potfebny €as na pripravu ingredienci.

» Chcete-li spotfebi¢ zapnout, otocte knoflikem ¢asovace na pozadovany
Cas pripravy. Pfidejte 3 minuty ¢asu pfipravy, pokud je spotfebi¢
studeny.

» Casovac zacne odpocitavat nastaveny €as na pfipravu.

* B&hem procesu smazeni horkym vzduchem se obcas rozsviti a zhasne
kontrolka Zhaveni. To znamena, Ze se zapina a vypina topné téleso pro
udrzeni nastavené teploty.

» Pfebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné panve.



» Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat.
Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze
spotrebice a protfepejte. Potom zasurite panev zpét do fritézy airfryer.

 Jakmile uslysite zvonek asovace, uplynul nastaveny ¢as pfipravy.
Vytahnéte panev ze spotfebiCe a polozte ji na zaruvzdorny povrch.

» Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud ingredience jesté
nejsou hotové, zasurite panev zpét do spotfebice a nastavte ¢asovac na
nékolik minut navic.

Min-max |Cas (min) |Teplota Protiepat |Dodatec¢n
mnozstvi () é
(9) informace
Hranolky [300-700 10-18 200 protfepat
Domaci 300-800 16-20 200 protfepat |pfidejte 1/2
hranolky polévkové
IZice oleje
Zmrazené [100-400 [6-10 200 Trouba
rybi prsty pfipravena
k pouziti
Stehynka [100-500 18-22 180
Hamburger |100-500 13-15 180
Jarni 100-400 8-10 200 protfepat | Trouba
zavitky pfipravena
k pouziti
Kolaé 300 20-25 160 Pouzijte
pecici
formu
Quiche 300 20-25 160 Pouzijte
pecici
formu
Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte
pecici
formu
Tipy

* Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje
kone¢ny vysledek a mize pomoci zabranit nerovhomérnému smazeni
ingredienci.

* Do Cerstvych brambor pfidejte trochu oleje pro kfupavy vysledek. Po
pridani oleje smazte ingredience ve fritéze jesté nekolik minut.

« Ve fritéze spotfebi¢ nepfipravujte ingredience s velkym obsahem tuku,
jako napf. jako klobasy.

» Chcete-li na odjimatelné mfizce upéct dort nebo quiche nebo fritovat
kifehké nebo pInéné ingredience, umistéte do kosiku pecici formu nebo
pecici misku.

* Fritézu airfryer mlzete také pouzit pro ohfati ingredienci. K ohfivani
ingredienci nastavte teplotu na 150°C az do 10 minut.

CISTENI A UDRZBA

« Pred CiSténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

* Zarizeni nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

» Dukladné vycistéte odjimatelnou mrizku teplou vodou, urgitym
mnozstvim saponatu a neodirajici houbou. Odjimatelnou mfizku nelze
myt v my&ce nadobi.

» Pokud je necistota pfilepena k odjimatelné mfizce nebo na dné panve,
naplnite panev horkou vodou s trochou tekutého saponatu. Viozte
odjimatelnou mfizku do panve a nechte ji 10 minut odmodit.

» Spotfebic€ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které poskozuiji
spotrebic.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi by nemél byt po ukon€eni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérne misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebicl. Symbol na
spotiebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicd vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradeé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na
service.tristar.eu!
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MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
ywepb B crniydae HecobnogeHns npasun
TEXHUKN 6Ge30MacHOCTMW.

* Bo nsbexaHne onacHbix CUTyaummn gns 3aMeHbl
NoBpeXaeHHOro kabens NuTaHus
pekoMeHayeTcst 06paTUTLCA K NPOM3BOAUTENIO,
€ro CEpBUCHOMY areHTy unu gpyrum
AO0CTaTO4YHO KBanMULNPOBaHHbIM
cneynanucTam.

* He nepemelyante ycTpONCTBO, B3ABLUMCH 3a
kabenb NUTaHUs, a Takke crneguTe 3a TeMm,
4yTObbI Kabenb He Nepekpy4mBarcs.

* YcTaHoBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTOMYMBOWN
POBHOW NOBEPXHOCTM.

 [laHHOE YyCTPOMCTBO NpegHa3Ha4yYeHo TOMbKO
AN NCNONb30BaHUSA B ObITOBbIX YCNOBUSIX U
TONbKO MO Ha3HAYEHMIO.

 [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHa3Ha4yeHo Ans
NCcnonb30BaHMs AeTbMU B BOo3pacTe Ao 8 ner.
[laHHOe YyCTPONCTBO MOXET UCNOSIb30BaTbCS
AeTbMU B BO3pacTe OT 8 neT v nogbmMm ¢
orpaHn4YeHHbIMN PU3NYECKUMN, CEHCOPHBLIMMU U
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMU UM He
NMEILLMMM COOTBETCTBYHOLLErO ONnbiTa Unn
3HaAHWUN, TONbKO NPW YCNOBMU, YTO 3a UX
AENCTBUSIMW OCYLLECTBIIAETCA KOHTPOSb Un
OHW 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHon
aKcnnyaTauumn yCTPOUCTBA, a Takke NOHUMAaKT
CBsi3aHHblE C 3TUM puUckn. He no3sonante
AETSM Urpatb C YCTPONCTBOM. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €r0 LUHYP 3NEKTPONMTaHus B
MecTe, HeOCTyNHOM AN AeTen mnagwe 8
net. OyucTtka n obcnyxmBaHne ycTpomncTea
MOXeT NPOBOAUTBLCSA AETbMU TONbLKO nocre
AOCTMXEHNa MMM Bo3pacTa 8 net unu noa
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

» Bo nsbexxaHne nopaxxeHus 3NeKTpU4eCcKUm
TOKOM He NOrpy>anTe LUHYP 3MeKTPonuTaHms,
LUTencenb UM yCTPONCTBO B BOAY U NoGYyto
APYryo XNOKOCTb.

» XpaHuTe YyCTPONCTBO U LLUHYP B MecCTe,
HeJOoCTynHOM Ans geten mnaglwe 8 ner.

* [Mpn paboTe yCcTponCTBa HEKOTOPbLIE OTKPbLIThIE
NMOBEPXHOCTM MOTYT CUIbHO HarpeBaTbCsl.

* [1pun akcnnyaTauumn ycTponucTBa He
npeaycMmaTpmBaeTcsi MCNONb3oBaHMe
BHELLIHEro Tanmepa Unn oTaenbHOM CUCTEMbI
ANCTaHUWOHHOTO yNpaBrieHus.

» OTO YCTPOWCTBO NpefHa3Ha4YeHo aAns
NOAKITIOYEHNA K CETEBOWN PO3ETKe, OCHALLLEHHOW
3a3eMeHHbIM KOHTAKTOM (4N YCTPONCTB
knacca ).

. &Bo BPEMS MCMOSb30BaHNSA NOBEPXHOCTH
MOryT HarpeTbCsl.

* BHUMAHWE: Ecnu Ha noBepxHOCTU
NOSABUINCH TPELLMHbI, OTKMOYUTE YCTPONCTBO
BO nsbexaHne nopaxeHus ANeKTpu4eckum
TOKOM.

OMUNCAHUME YCTPOUCTBA

. Pyuka perynsatopa HarpeBa
Tarimep (0-30 MUH.)/pyyKa BKIHOYEHMS
CBeTOBOW MHAMKATOP NUTaHUS
CBeTOBOM UHAMKATOP Harpesa
CbeMHas pelueTka (3anpeLyaeTcs ncnonb3oBaTtb 6€3 AaHHOM
peLueTku)
[MpoTnBeHb
Bo3snyxosabopHoe oTBepcTue
OTBepcTUsA Ans BbiMycka BO3Ayxa
CeTeBOW LUHYP

NEPEA HAYA/TIOM 3KCMNNYATALUN

* CHUMUTE BCIO YNMaKOBKY.

* CHMMWTE C YCTPONCTBA BCE HAKIMEWKN 1 9TUKETKN.

» TwaTenbHO BbIMOWTE KOMMOHEHThI ropsiyert BOAOW C MOKOLLMM
CpeACTBOM U Heabpa3nBHOW ryoKow.

* [poTpuTE BHYTPEHHIOK 1 BHELLHIO NOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA BMAXHOW
TKaHbIO.

* YCTaHOBUTE YCTPONCTBO Ha YCTONYMBYIO, FOPU3OHTalbHYO 1 POBHYHO
NOBEPXHOCTb. HE YCTaHABMMBANTE €ro Ha HeXapOCTONKNE NOBEPXHOCTU.

* [JormxHbIM 06pa3om ycTaHoBUTE pelleTky B npotuBeHb. MPUMEYAHNE:
3anpeLlaeTcs UCMofb3oBaTb YCTPONCTBO 6e3 pelueTku.

* XXapka B aspocpuTIOpHMLIE MTPOMCXOAMUT 3a CHET ropsivero
Bo3ayxa. He HanvBanTe B NpPOTMBEHb MaCro UMW XUP AN XXapKu.

* Bo nsbexaHue HapyleHUsA BEHTUNALUN, HAYErO He KnaauTe Ha
hpuTIOPHULIYY M yaOoCTOBepPbTECh, YTO CBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO
BOKPYr yCTpONCTBa cocTaBnsieT He meHee 10 cm.

©oN ghkwh=

NMPUMEHEHUE

* [MNopgkntounTte Kabenb NUTaHUS K 3a3eMIEHHON po3eTke.

* OCTOPOXHO BbITAHUTE NPOTVBEHb 13 a3POOPUTIOPHNULLbI.

* Y,0CTOBEPUBLUVMCh, YTO peLleTka yCTaHOBIIeHa, NoMecTuTe
WHIpeaneHTbl B MPOTUBEHb.

3aaBuHbTE NPOTMBEHb 06PaTHO B a3POPUTIOPHNLLY.

He npukacainTech k NPOTUBHIO €LLe Kakoe-TO BpeMsi nocne
MCMOMb30BaHUS, Tak Kak OH O4eHb CUMbHO HarpesaeTcs. [epxuTe
NPOTUBEHb TOMBKO 33 PYUKY.

YcraHoBWTe Heobxoammyto TeMmnepaTypy C MOMOLLbIO Py4Kn perynsatopa
Harpesa.

OnpegenuTe Bpemsi, Heo6XxoaMMOe Ans XapKku UHrpeaneHTa.

[Insa BKMOYEHWS yCTPONCTBa NepeBeaunTe perynsatop Tanvepa B
HeobxoanMoe nomnoxexue. Ecnm ycTporcTBo OCThINO, A0 NpnbasbTe KO
BPEMEHM XapKun 3 MUHYTbI.

* Tarimep HauHeT 0bpaTHbI OTCYET 3aAaHHOMO BPEMEHMW.

Bo Bpems xapku ropsyMm BO3AyXOM 3aropaeTcs MHAUKATOp Harpesa,
KOTOPbI BpEMSI OT BpEMEHU HaunHaeT MuraTb. MuraHne nHgukartopa
yKa3blBaeT Ha BKITOYEHVE U BbIKIOYEHWE HarpeBaTenbHOro afeMeHTa,
no3sonstLee NoAAEPXNBaThL 3aA4aHHY0 TemnepaTypy.

* JlnwHee macrno 13 MHrPeANEHTOB CKannMBAaETCS B HUDKHEWN YacTu
NPOTUBHS.

B npouecce xapku MmoxeT notpeboBaTbCa NepemMeLlBaHne HEKOTOPbIX
WHrpeaneHToB. [Ina nepeMeLllnBaHns NHrpeaNEHTOB BbITAHUTE
NPOTVBEHb 13 adPOPUTIOPHULIBI 32 PYUKY 1 BCTPsiXHUTE ero. [Nocne
3TOro 3aABUHbLTE NPOTVMBEHb 06PaTHO B @3pOPUTIOPHULLY.

+ 3BYKOBOW CUrHan TaiMepa ykasbiBaeT Ha TO, YTO 3aaHHOe Bpemsi
XapK1 NCTEKNO. BbITAHUTE NPOTBEHb U3 ad3POPPUTIOPHULILI U
NOCTaBbTE €ro Ha >KapoCTOVKYH MOBEPXHOCTb.

[poBepbTe rOTOBHOCTb MHIPeANEHTOB. ECnn MHrpeaneHThI elle He
roToBbl, TO NMPOCTO 3a[BMHLTE NPOTVBEHL OBPATHO B YCTPOWCTBO U
yCTaHOBUTE TaliMep Ha HECKONbKO AONOMHUTENbHBIX MUHYT.
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CoBeTbl

* BcTpsaxvBaHune HebonbLUMX MHIPEAMEHTOB B NMPOLIECCE XapKu
No3BOMSIET MNONYYNTb NYYLLNIA pe3ynbTaT U NPefoTBpaTUTb
HepaBHOMEPHOE NpoXaprBaHue.

» [Inst nonyyeHus xpyctsiwero kaptodens obaBbTe B CBEXUN
kapTodens HemHoro macna. lNMocne gobaBneHns macna BbINONHUTE
)KapKy VHIPEAMEHTOB B a3pOpUTIOPHULIE B TEYEHNE HECKOITBKIX
MUHYT.

* He rotoBbTE B @a3p0opUTIOPHULIE CITULLKOM XMUPHbIE NMPOAYKTbI
(cocuckn).

» [1na npuroToBneHns Kekca, 3anekaHku, MArkux NpoayKToB Unn
NpPOAYKTOB C HA4YMHKOWM NMoMecTuTe hopMy Unu nocyay Ans AyXOBKU Ha
CbEMHYH peLLETKY.

» Takke aapodpUTIOPHULLY MOXHO MCMONb30BaTh AN Nogorpesa
VHrpeaneHToB. [Ina nogorpeBa MHIPEANEHTOB YCTaHOBUTE
Temnepatypy Ha 150°C n Bpems Ha 10 MUHYT.

OYUNCTKA N TEXHUWYECKOE OBC/TY>)KUBAHUE

« MNepen 04MCTKOW OTKMOYMUTE YCTPOUCTBO OT CETU U NOJOXKAUTE, NoKa
OHO OCTbIHET.

« 3anpeLyaeTcs NorpyxaTb 3IeKTpUYecKe yCTpocTea B BOAY Unn
nodyo OPYryHo XNAKOCTb. YCTPOUCTBO HE NpeaHa3Ha4YeHo ANt O4YUCTKN
B MOCYAOMOEYHON MaLlnHe.

* BbiMOWiTE NPOTMBEHb U CbEMHYIO peLLeTKy ropsiyert BOAOW C MOOLLMM
CpPeAcTBOM 1 HeabpasnBHOW rybkol. MNpoTVBEHb Y CBEMHYIO peLleTKy
Henb3s MbiTb B NOCYA0MOEYHON MaLlUnHe.

* Ecnn cbemHas peLueTka unv AHO NPOTUBHS CUIbHO 3arpsi3HeHbl,
HanomnHWTe NPOTMBEHb ropsiyein BoAon, 400aBMB TyAa MOLLEro
cpeactea. [ToMecTuTe CbeMHyO peLLeTKy B MPOTUBEHb, AaB UM
OTMOKHYTb B TeyeHue 10 MUHyT.

* YCTPOWCTBO YMCTST C MOMOLLBIO BII&XHOW TKaHW. MIcnonb3ynTe TONbKO
MSArKve YnucTsLme cpeacTsa. 3anpeLlaeTcs NCnonbL3oBaTb abpasmeHbie
cpefcTBa, CKpebkun unu MeTannuyeckne MoYarnku, KotTopble MoryT
LuapanaTb YCTPOWCTBO.

3ALLUTA OKPY)KAIOLLEA CPEAbI

mmm [0 YCTEYEHUN cpoKa CNyXObl He BblkMAbIBaWiTe AaHHOE
YCTPOWCTBO C GbITOBBIMM OTX0Aamu. BmecTto aTtoro ero Heobxoammo
CAaTb B LeHTpanbHbI NYHKT NepepaboTKn 3NeKTPUYECcKMX 1im
3MEKTPOHHBIX ObITOBLIX MPMBOPOB. Ha 3TOT BaXKHLIN MOMEHT yKa3biBaeT
AaHHbI CUMBOIT, UCMOMb3yeMblii Ha YCTPOWCTBE, B PyKOBOACTBE MO
3KCMyaTaumm 1 Ha yrnakoBske. Micnonb3yemble B JAaHHOM YCTPOWCTBE
mMaTepwansl nognexar BTopuyHon nepepabotke. CnocobcTeys
BTOPWYHOW nepepaboTke GbITOBbIX MPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIN
BKIaj B 3aLLMTy OKpyxatoLien cpedbl. Minpopmaumio o Grnvkanuem
nyHKTe cbopa Takmx NprbopoB MOXHO Y3HaTb B OpPraHax MecTHOro
camoynpaBneHus.

Moppepxkka
Bbl HavgeTe BClo AOCTYMNHYO MHAOPMaLMIO U 3anacHble YacTu Ha canTe
service.tristar.eu




