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YTrokeiTal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.

A TIAnpo@opieg yia TNV ac@daAsia

Mpiv atro Tnv eykatdaoTaon Kal TN Xprnon TG GUOKEUNG,
Ol0BACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOUEVES 00NnYies. O
KATOOKEUAOTAG BEV €ival UTTEUBUVOC YIa TUXOV TPAUUOTIOUOUG )
{nuieg TTOoU gival atroTéAeapa AavBaauévng eyKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QO0QAANEG HEPOC PE EUKOAN TTPOCRaaN yia JEAAOVTIKA avagopd.

Ac@dAsia TTaIdIWV Kal EUTTOOWY aTOHWV

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog ag@uiag, TpauuaTtiouou i JOVIUNG
avaTtrnpiag.

H guokeur auTh ptropei va XpnaigotroinBei atrd maidid
NAIKIag 8 €TwV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE MEIWMPEVES
OWMATIKESG, AITONTNPIAKEG 1) TTIVEUUATIKEG DUVATOTNTEG N
EAAEIWPN EPTTEIPIOC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI R £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.

Mnv agrvete Ta TTAIdIA VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN.
PuAdoaoete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG PAKPIA ATTO Ta TTAIDIA
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

Kpatare Ta Taidid Kal Ta KAToIKidIa {wa JakpIa atro TN
guakeun otav AEIToupyei ) otav wuxeral. Ta Tpoaaaiua
MEPN €ival TTOAU eaTa.

Ta TTaudIa Ogv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
guVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTiIRAEWnN.
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Fevikég TTANPOPOPIES YIa TRV Ao PAAEIa

- H eykatadoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOAWBIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOPEVO ATOWO.

- AUTA N OUOKEUN TTPETTEI VO OUVOEBEI TNV NAEKTPIKN TTAPOXN
pe kaAwdio Tutrou HO5VV-F, avBekTIKO OTn BEppoKpaadia Tou
TTiow TTAQIgiou.

- AUTA N OuOKeur TTPOOPICETAI IO XPrON O UYPOUETPO £WG KAl
2.000 peTpwy a1Td TO £TTITTEdO TG OAAACOOC.

- AuTA N guokeur dev TTPOOPICETAI VIO XPHON 0€ OKAYN N
TTAOIQ.

- Mnv eykaBioTdTe TN oUOKeUn TTiICW aTTO SIAKOTUNTIKA TTOPTA
ylO TNV ATTOQUYN UTTEPBEPUAVANG.

- Mnv gykaBIoTATE TN OUOKEUN ETTAVW OE TTAATQPOPA.

- Mn XpNOIYOTTOIEITE TN TUOKEUTN E ECWTEPIKO XPOVODIOKOTTTN
N M€ EEXWPIOTO oUOTNUA TNAEXEIPITUOU.

- MPOEIAOIMNOIHZH: To payeipepa Xwpig EMITAPNON OE £0TIEG
ME AGDI A NITTOG PTTOPEI VA €ival ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKOAEDEI
TTUPKayIQ.

- Mnv rpootra@noete NOTE va oBAOETE pIa QWTIA UE VEPO.
ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN Kal, TN OUVEXEIQ, KAAUWTE TN
PAOYQ JE Eva KATTAKI 1] YIO TTUPiPaXN KOURBEPTA.

- NMPOZOXH: H diadikagia payeIipEPATOC TTPETTEI VA
empBAETETAI. Mia guvToun S100IKATIA JAYEIPEPATOG TTPETTEI VO
ETIRBAETTETAI TUVEXWCG.

- MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog TTupkayiag: Mn QuAaoaeTe
QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEPATOG.

- Mn xpnoigotrolgiTe aTtpokaBapIaTr yia ToV KaBapIguo g
OUOKEUNG.

- Mn xpnaoigoTToIEiTe 1I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA 1) TO
TCAI TWV apPBPWTWYV KATTAKIWY TWV ECTIWV, KABOTI UTTOPEI Va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIQ KAl AUTO UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

- Mnv TotroBeteite TTAvw TN BEPUN ETTIPAVEIA TWV ETTIWV
METAAAIKG QVTIKEIJEVA OTTWG Paxaipia, TTIPouVvIa, KOUTAAIa Kal
KATTAKIO YIaTi TTOPEi va BepuavOouy.
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- Edav uttdpyouv pwypES aTNV UAAOKEPAMIKN / YUGAIVN
ETTIPAVEIA, ATTEVEPYOTTOINOTE T GUTKEUN KOl ATTOOUVOEDTE
TNV a1T TNV TTPICA. € TTEPITITWAN TTOU N TUOKEUN Eival
ouvoedepEVN ATTEUBEIOG OTNV TTAPOXN PEUMATOG JE KOUTI
guvOEDNG, APAIPETTE TNV ATQPAAEIA YIA VO ATTOOUVOETETE TN
OUOKEUN QTTO TNV TPOPOdOTia PEUMUATOG. Z€ KABE TTEPITITWAN,
ETMIKOIVWVAOTE PE T0 EEoualodotnuévo KeEvTpo ZEpPIC.

- NMPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTpoaBAaiya pepn NG
BeppaivovTal Kata Tn xpenaon. NMNpoo€gte va unv ayyigeTe TIg
avTioTAoelg. Maidid nAIKIag HIKPOTEPNG TwV 8 ETWV TTPETTEI VA
TTOPAPEVOUV POKPIA, EKTOC AV ETTIBAETTOVTAI GUVEXWG.

- XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA POUPVOU OTAV QQPAIPEITE N
EI0AYETE A&ETOUAP | TKEUN.

- [Mpiv atrd otroiadnTmoTe Epyaaia auvthpnaong, OIOKOTITETE TNV
TTAPOXH PEUMATOG.

- BeBaiwBeite OTI N CUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPOTOU
QVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITAPA YIa TNV aTTOQUYn TOavOoTNTOG
NAEKTPOTTANEIAG.

- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOaTEI OOPEG, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatadAAnAa
KATOAPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
aTTd TO NAEKTPIKO pEUA.

- Ta pyéoa yia atroguvoean TTPETTEI VA €IVl EVOWUATWHEVA OTN
oTabepr) KaAwdiwan TUPPWVA PE TOUG KAVOVES KaAwdiwang.
- NMPOEIAOMNOIHZH: XpnOIUOTIOIEITE HOVO TTPOTTATEUTIKA
E0TIWV TOU KATAOKEUQOTH TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTA TNG OUOKEUNG OTIG
odnyieg XpHong wg KAtaAAnAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn ouakeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXAMOTA.
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Odnyieg yia TNV ac@aAsia

EykatdaoTtaon

MPOEIAOMOIHZH!

H gykaraaTaan autng Tg
OUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITA
povo atrd KatdAAnAa KaTapTIoPEVO
AaTopo.

*  AgaipéaTe OAa T UAIKG TNG OUOKEUATIAG.

» Edv n ouokeun €xel uTToOoTEl {NUIG, PNV
TTPOREiTE € EyKATAOTAON N XPRoN TNG.

* AkoAouBgiTe TIG 0dnyieg EyKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI PE TN TUTKEUN).

» TlavTa va TIPOCEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATQAAEIAG Kal
KAEIOTA TTATTOUTAIA.

* Mnv TpaBdare Tn guokeun ato TN Aapn).

»  To vrouAd TnG Koudivag Kail n utrodoxrn
VIO TN CUOKEUR TTPETTEI VA £XOUV
KOaTAAANAEG BIOOTATEIG.

»  Tnpeite TNV €EAAGXIOTN aTTOATACN OTTO TIG
GAAEG TUOKEUEG KAl HOVADEG.

+  BePaiwBeite 0TI 01 KATAOKEUEG KATW OTTO TIG
0TT0iEG N BITTAQ OTIG OTTOIEG £yKABiaTATAI N
OUOKEUN €ival a0QaAEig.

*  TupAPOTA TNG GUOKEUNG €ival QOpEig
pPeUpaTOG. MePIBAANANETE TN TUOKEUR HE
ETTITTAWAON YIO VO ATTOTPATIEI N ETTOQPN PE TA
ETTIKIVOUVA TUAATA.

*  O1 TTAEUPEG TNG CUTCKEUNG TTPETTEI VO
TIPOTKEIVTAI OE TUTKEUEG ) HOVADEG E TO
idlo UYog.

* Mnv TotroBeTeite TN CUOKEUR JiTTAQ O€
TOPTA 1 KATW atd TTapabupo. Eral,
QTTOTPETTETAI N TITWAN (ETTWV PAYEIPIKWV
OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KATA TO AVOIYHA
TNG TTOPTAG ) TOU TTapabupou.

*  ®povrioTe va TOTTOBETATETE £va PETO
aTaBePOTTOINONG, WAOTE VA OTTOTPETTETAI N
QVOTPOTTN TNG OUCKEUNG. AvaTpégte aTo
Ke@aAaio Eykaraaraan.

HAekTpIki Zuvdeon

MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog Trupkayiag Kai
nNAekTpOTTANEiaG.

*  'OAgG oI NAEKTPIKEG OUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYMATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

* H guokeun TPETTEl va gival yEIWPEVN.
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*  BeBaiwbeite 0TI Ol TTAPAPETPOI TNV
TTVaKi®Q TEXVIKWVY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUHATOG TNG TTAPOXNG
pPEUUOTOG.

*  XpNOIPOTIOIEITE TTAVTO CWOATA
€YKATEQTNMEVN TTPICa YE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaoiyoTroigite TTOAUTTPICO Kall
UTTOAQVTECEG.

*  Mnv emTpémreTe g€ KAAWDIO TPOPODOTIOG
va BpigkovTal KOVTa ) va €pXovTal o€
ETTAPN HYE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG,
1810iTEPQ OTAV N TTOPTA €ival ETT.

* H mpoaTaaia ammd nAekTpoTTAngia Twv Utrd
TAON  HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvaTr N aQaipean TNG XwWpEig
epyaAcia.

e 2UuvdEQTE TO QIG TPOPODOTiag aTnv Trpida
HoOvov a@ou £xel OAOKANPwWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwbeite OTI €ival duvarn n TpdaRacn
aTo @IG TPOPOdOTiag.

* Edv n mpica gival xaAapry, pun ouvoEeTe To
PIG TPOPODOTIAG.

¢ Mnv TpaBdre To KaAwdlo TPoYodoaiag yia
va atroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAvVTa TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTTOIEITE HOVO TWOTEG POVWTIKEG
BIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0XN), DIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

*  ZTNV NAEKTPIKN EYKOTAOTAON TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA BIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDT TNG
JUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUPATOG ATTO
0Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikn diatagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAeioTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG TTPIV
GUVOETETE TO PIG TPOYODOCTIAG aTNV TTPIA.

Xprion

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiguou Kai
EYKAUUATWV.

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

* AUTA N GUOKEUNR TTPOOPICETAI POVO YIa
OIKIOKN XpPnan.



Mnv aAAAZeTe TIG TTPOdIAYPAPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.
BeBaiwBeite 011 Ta avoiypaTa agpigpou dev
gival paypéva.
Mnv a@RAVETE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
OTaV PaVYEIPEUETE.
ATTEVEPYOTTOIEITE TN TUCKEUN PETA OTTO
KaBe xpran.
[MpoagxeTe OTOV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG EVOOW N GUOKEUN BPigKeTal og
Aeitoupyia. MTropei va dia@uyel Kautog
aépag.
Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN e
Bpeyuéva xépla ) oTav BpigkeTal g€ TTAQN
ME VEPO.
Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIPAVEIQ EPYATIOG WG ETTIQAVEIT
QTTOBNKEUTNG AVTIKEINEVWV.
MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog tTrupkayiag kai €kpnéng

Ta NiTTn Kair To Aad1 atreAeuBepvouv
€U@AEKTOUG aTHOUG OTaV BepuaivovTal.
Kpatarte yupveég @AOyeg i Bepud
QVTIKEIMEVA HOaKPIA atrd AiTrn kai Addi otav
TO XPNOIYOTIOIEITE OTO Hayeipepa.
O1 arpoi TTou atreAeuBepwVvel TO TTOAU
KOUTO AGdI, PTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV
aKaplaio avAagAeen.
To XPNOIYOTTOINKEVO AADI TTOU TTEPIEXEI
UTTOAEiPPOTO TPOYiPWY UTTOPET Va
TIPOKAAETEI TTUPKAYIA O€ XaunAOTEPN
Bepuokpaaia arrd 1o Aadi TTou
XPNOILOTTOIEITAI VIO TTPWTN GOPA.
Mnv TOTTOBETEITE PECQ, KOVTA A ETTAVW OTN
OUOKEUR EUQAEKTA QVTIKEIMEVA N
QVTIKEIPEVA EUTTOTITPEVA PE EUPAEKTA
TTPOoIOVTA.
Kard 1o dvolypa tng mopTag, pnv
ETTITPETTETE OE TTTIVONPEG I YUUVEG QAOYEG
va ¢pBouv g€ TTAPN PE T TUOKEUN.
AVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian UNKWV pe aAKOOAN
MTTOPEi va dnuIoupynael Peiypa aAkooAng
Kol aépa.

MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn

OUOKEUN.

MNa va amropeuxBei n TpokAnan {nuIag f o

QATTOXPWHATIOUOG TNG EPAYIE ETIATPWANG:

— PNV ToTTOBETEITE OKEUN 1 AAAT
QVTIKEIJEVO aTTeUBEiag ae eTTa®n Pe T0
0a1edo TNG TUTKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETa
aTn guOKeun OTav auth gival {eaTn.

— HNV a@rveTe Uypd TTIATA Kal paynTd
METa OTn OUOKEUR WETA TNV
OAOKAPWAN TOU POYEIPEUATOG.

— KAT@ TNV aQaipean f Tnv T0TToBETNON
TWV £EAPTNUATWY QTTAITEITAI TIPOTOXN.

O aTroXPWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG ETIPAVEIAG ATTd AVOEEIOWTO ATTGAI
Oev eTTNPEALEl TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.
XpnaoipoTtroleite Babu Tayi yia KEIK PE
peyaAn roadTtnTa uypwv. O Xupoi
@PPOUTWV TTPOKAAOUV AEKEDEG OI OTTOIOI
UTTOpPEI va €ival HOVIUOL.

Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
ETTAVW TTO XEIPIATAPIO.

Mnv a@rVveTe va OTEYVWAOUV TA JAYEIPIKA
gKeUn KaTd TN SIAPKEIN TOU POYEIPEPATOG.
[MpoTEXETE Va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
OUOKEUN QVTIKEIPEVA 1} HAYEIPIKA OKEUN. H
ETMPAVEIQ UTTOPEI VO UTTOTTET {NHIAL.

Mnv evepyoTTOIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEPATOG
pe adelo payeIpikd OKEUOG ) XWPig
HOYEIPIKO TKEVOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUNIVOXAPTO ETTAVW
aTn OUOKEUN 1 atTeuBeiag ae eTTagr) Pe 10
OATTEDO TNG GUTKEUNG.

Ta payelpikd gkeun atro XUToaidnpo,
ahoupivio 1 autd pe eBapuévn Baan
UTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV YPATLOUVIEG.
MMpETrel TTAVTA VO AVACNKWVETE QUTA TA
QVTIKEIPJEVA OTAV OTTAITEITAI N JETOKIVNAN
TOUG ETTAVW TNV ETTIPAVEI JAYEIPEPATOG.
AuTH n GUOKEUN TTPOOPIZETAI POVO YIa
payeipikn xpron. Agv pETel va
XPNOIUOTTOIEITAl VIO AAAEG XPNTEIG, OTTWG
yla B€puavan Xwpwv.

®povTida kai Kabdpiopa

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou,
TTupKayidg, i BAGBNG Tng
OUOKEUNG.

Mpiv a1Td TN CUVTAPNAON, ATTEVEPYOTTOINTTE
TN GUOKEUN).

ATTooUVOETTE TO PIG TPOPOdOTiag atro TNV
pica.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.
Y1apyel Kivduvog Bpauang Twv TCapIwy.
AVTIKATOOTAOTE AUETA TA TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {NMIA.
EmikoivwviaTe pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpPIg.
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* ATTaiteiTal TTPOGOXNA KATA TNV aQaipean Tng
TOPTAG OTTO TN guakeur). H opTa givai
Bapia!

o YToAcippara AiTToug ) TpoQwy aTn
OUOKEUR PTTOPOUV Va TIPOKAAETOUV
TTUpKayId.

»  KaBapileTe TAKTIKG TN CUCKEUR Yia va
aTroTPATTEl N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIQPAVEING.

+  KabBapiagTe TN OUCKEUN WE Eva UYPO HOAOKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XxpnaIYoTTOIEiTE
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYaAPAKIa TTOU
XOPAaTaouV, SIGAUTEG 1} HETOAAIKA
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaiyoTtrolgite aTTpél KaBapigpouU yia
POUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
a0o@aAeiag aTn gUOKeUaaia.

*  Mnv koBapileTe TNV KATAAUTIKA EPAyIE
ETMOTPWAN (EAV UTTAPXEI) HE KAVEVA €iDOG
QTTOPPUTTAVTIKOU.

EocwTtepIKOG QUTIONOG

* O 1UTTOG AaPTTITAPA TTUPAKTWONG A
QaAOYyOVOU TTOU XPNCIYOTTOIEITAI O QUTH TN
OUCOKEUR TTPOOPICETAI HOVO VIO OIKIOKEG
OUOKEUEG. Mnv ToV XpNOIUOTTOIEITE yIa
OIKIOKO QWTIOUO.

Mepiypan TpoiovTog

[Cevikn €mMIoKOTTNON

WwWw.zanussi.com

MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

e [lpiv a1TO TNV QVTIKATAATAGCN TOU
AQUTITAPQ, ATTOOUVOEETE TTAVTA T CUCKEUN
aTro TNV NAEKTPIKN) TPOPOdOTia.

e XPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIaYPAPEG.

Atréppiyn
MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog tTpaupaTtigpou A
aougiag.
*  AmoguvOEQTE T GUOKEUN aTrd TNV TTaPoXn
PEUNATOG.
*  Kowrte 1o kKaAwdio Tpo@odoaiag KovTd aTtn
JUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.
*  A@aipéaTe TO PpAvTaAo TnG TTOPTAG yia va
QATTOTPOTTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY i {WWV
JE€TQ OTn OUOKEUN.

Zéppig

e Tla va eTTIOKEVUATETE TN GUOKEUN,
ETMIKOIVWVACTTE pe Eva E€oualodoTnuévo
Kévtpo ZEpBig.

¢ XPNOIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

AIOKOTITEG £0TIWV

‘Evdeign / ouppolo Beppokpaaiag
AI0kOTITNG BEppoKpaaTiag
AIaKOTITNG XPOVOUETPNTH
AI0KOTITNG AEITOUPYIWY YOUPVOU
A Nuxvia / oupBolo / £vdeign eaTiwv
AvrigTaon

B Naummpag

El Avepiompag

O£aEIg axapwv



AidTagn emiQAVEING HOYEIPEUOTOG
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140 mm 180 mm
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Ageooudp

*  MeTaAAIKR oxdpa
Mo payeipika akeun, QOPUES VIO KEIK,
ynra.

* Tayi ynoiparog
Mo KEIK Kal PTTIoKOTA.

+  ZupTdpl arodnKeUoNg
To guptdpl ammobrikeuang BpigkeTal KATW
aTTO TO ETWTEPIKO TOU PoUpvou. lNa va

Mpiv amrd TNV TTPpWTN XPARON

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpEETe aTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@dAeia.

MpwTtog kKabBapIoHOg

AgaipeéaTe OAa Ta eEapTApATA ATTO TOV
@oupvo.

AvaTpé€Tte aTo KEQAAalo «PpovTida
Kal KOBApITHO».

KaBapiaTe Tov goUpvo Kal Ta agegoudp TrpIv
aTroé TNV TTPWTN XPAON.

TormroBetAaTE Ta Afeaoudp aTNV ApXIKA TOUG
6¢an.

MpoBépuavon

MpoBepUAVETE TNV KEVI] GUCKEUN YIA VO KAOUV
TO UTTOAEiPaTA AiITTOUG.

Zwvn Payeipépatog 1.200 W

‘E&0d0¢ aTpou - o apiBuog Kal n B€an
€CapTATAI OTTO TO PHOVTEAO

Zwvn payeipéparog 1.700 W

Zwvn yayeipéparog 1.200 W

‘EvOeIgn utroAenmmopevng BeppoTnTag

@A Zwvn payeipéparog 1.700 W

XPNOIUOTTOINTETE TO GUPTAPI, AVACNKWATE
TNV KATW UTTPOCTIVR TTOPTA KAl KATOTTIV
TPAPBAETE TNV TTPOG TA KATW.
MPOEIAOMOIHZH!
Otav n guokeur| BpiokeTal g€
AeiToupyia, To gupTdpl
QTTOBNKEUTNG PTTOPEI VO
CeaTaBei TTOAU.

1. EmAEETE TN Aeimoupyia B ka N MEYIOTN
Beppokpaaia.

2. Ao@narte Tn guakeun va Asitoupynael yia 1
wpa.

3. EmAEETe TN Asimoupyia D kan pubpioTe TN
uEyIoTn Beppokpaaia. H péyiatn
Beppokpaaia yia auth TN AeiIToupyia givai
210 °C.

4. AQNOTE TN GUTKEUN va AEITOUPYNTEI yia
15 AetrTd1.

Ta agegoudp PTTOPEi VA ATTOKTATOUV

uwnAoTepn Bepuokpaaia atro O,TI auvnRBwG.

AT TN guokeur PTTopei va avaduBei pia ooun

Kal Katrvog. AuTo gival QUTIOAOYIKO.

BeBaiwbeite 0TI UTTAPYKE! ETTAPKNAG KUKAOPOPIa

TOU aépa aT1o SWHATIO.

www.zanussi.com



EoTieg - KaOnuepivil xpRon

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAcsia.

ZKAAO payeIpépuaTog

0 €0 aTTEVEPYOTTOINTNG

1-6 2KAAEG HAYEIPEUATOG
XPNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOPEVN
BepUOTNTA VIO VO JEIWTETE TNV
KaTavaAwan evEPyEIQg.
ATTEVEPYOTTOINDTE TN JWvN
HayeIpEPaTOG TEPITTOU 5 - 10 AeTTTd
TTPIV OAOKANPpwOEi n diadikaaia
HayeIpEPATOG.

ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TNG ETTIAEYMEVNG {wvNG
MayEIPEUATOG OTNV ATTOPAITATN OKAAQ
MayEIPEPATOG.

AvaBel n EvOEIEn AEITOUPYIOG TWV ECTIWV.

lMNa va oAokAnpwBei n diadikaacia
HayeIpEUATOG, OTPEWTE TOV OIAKOTITN 0T B€an
QTTEVEPYOTTOINONG.

OTav 0AeG 0l QWVEG PAYEIPEPATOG ival
QTTEVEPYOTTOINUEVEG, N EVOEIEN AEITOUPYIAG TWV
€0TIWV OBAVEL

‘Evde1§n utroA&e1mépevng eppodTnTOg

MPOEIAOIMOIHZH!
YTTapxel Kivduvog eyKAUPATWY aTTO
TNV UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA.

H évdeign avaper 6tav pia {wvn PHayeipePaTog
eivai CeaTn.

EoTieg - Yrodei&elo kal oupouAec

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQAAQIO TXETIKA PE
TNV AcQAAeia.

Mayeipiké okevog

@ H Baan Tou payeipikou KeUOUG

TIPETTEI VA €XEI TO PEYAAUTEPO
duvaro Tayog Kal va gival 600 To
duvaToV TTIO ETTITTEDN.

@ Ta payelpikd akeun amméd aradAl

EMAYIE Kal e XAAKIVN A aAOUMIVEVIQ
Bdaon pmropoulv va TTPOKAAéTOUV
alayr XpwpaTog atnv
UAAOKEPQUIKK ETTIQPAVEIQ.

Mapadeiyyara JayEIPIKWY EQAPHOYWV

1 Ma diatpnan Tng Beppokpaaiag

WwWw.zanussi.com

o ToAU alyavo Bpaaipo
MNa alyavé Bpdaaiyo
Ma Tnydviopa / podiopa

lNa Bpaaipo
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lNa Bpdaipo / ypriyopo Tnyavicpa /
Babu Tnyaviopa




EoTigg - ®povTida kKal kabdpiopa

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAcsia.

Fevikég TTAnpo@opisg

»  KabBapileTe TIG £0TiEG PETA QTTO KAOE
xpnan.

*  XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN PE
kaBapr) Baan.

»  O1 ypaTgouVvIEG ) Ol OKOUPOI AeKEDEG OTNV
em@avela dev eTTNEEAoUV TN AsIToupyia
TWV ETTIWV.

+  XpnalpoTtroINaTe £va €101K6 KaBapITTIKO,
KOTAAANAO yia TV eTIQAVEIQ TNG ECTIOG.

+  XpnaipotroinaTte pia 10IKA EUaTPA yia T0
YUQAI.

KaBapiop6g Twv e0TIWV

*  A@aipéoTe auéowg: AIWPEVO TTAQCTIKO,
TAQOTIKA PEPRPAvN, {axapn Kal aynTa

®oupvog - Kadbnuepivi xpion

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETeE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE
TNV Ag@dAAeia.

EvepyoTtroinon Kai aIrevepyoTroinon Tng
OUOKEUNG

ESapTtdTal a1rd 10 MOVTEAO €4V N

OUOKEUN 00G £XEI AQUTTITHPEG,

oUpBoAa SlaKOTITWYV N eveigelg:

* O Aautrmrpag avdpel 6tav n
OUCOKEUN BpigkeTal ge
AeiToupyia.

*  To gUpBoAo uTTodEIKVUEI KATA
OGOV O JIOKOTITNG EAEYXEI Hia
aTro TIG {WVEG PAYEIPEUOTOG, TIG
AEITOUPYIEG TOU POUPVOU N TN
Beppokpaaia.

+ H évdeign avaper otav o
PoUpPVOG BepuaiveTal.
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TTOU TTEPIEXOUV {AXapN. Z€ avTiOETN
TIEPITITWAN, N BPWHIA YTTOPEi va
TTpokaAéael BAARN oTig eaTieg. MNpoaexeTe
WATE VA PNV TTPOKANBoUV eykaUpaTa.
TomoBetAaTe TNV €10IKN EUOTPQ OTN
YUGAIVN €TIQAVEIQ UTTO OEEia ywvia Kal
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETMIPAVEIQ.

*  A@aIpéoTe ATTO TIG EOTIEG OTAV £XOUV
KPUWOEI ETTOPKWG: dAKTUAIOUG OTTO
ahata, OOKTUAIOUG AEKESWYV ATTO VEPO,
Aek€deG atrod AiTTn, YUaAIgTEPOUG
METOAAIKOUG aTToXpwaTIopoUs. KabapiaTe
TNV €0Tia YE Eva uypd TTavi Kail Aiyo pn
SlaBPwWTIKO atToPPUTTAVTIKO. META TOV
KOBAPITPO, OTEYVWATE TIG ECTIEG PE Eval
MOAQKO TTaVi.

*  A@aipéoTe TOV HETOAAIKO YUQAIOTEPO
ATTOXPWHMATIONO: XPNOIUOTIOINATE Eva
SIdAupa vepoU pe EUDI Kal KaBapiaTe Tn
YUGAIVN €TTIQAVEIQ PE EVO BPEYUEVO TTAVI.

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIWY
@OUPVOU YIa va eTTIAEEETE HIa AEITOUPYia
(oUpVou.

2. Xr1péyrte Tov OIAKOTITN BEPUOKPATIAg VIa
va eTMIAEEETE pIa pUBUION BepPoKpPAaTiag.

3. Tla va aTTevePYOTTOINTETE TN GUOKEUN,
OTPEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIWV
(POUPVOU Kal TOV JIOKOTITN BepPOKPATiag
aTtn Béan atrevepyoTroinang.

OgppoOTATNG AT @AAEiag

H eo@alpévn AciToupyia TNG CUOKEUAG 1 Ta
eAATTWHATIKA EEAPTANATA UTTOPOUV VO
TTPOoKaAEgouv emmikivduvn utrepBeppavan. MNa
va aTToTPATTEI KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BepPOaTATN OTPAAEIG, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupaTog. O @oupvog
EVEPYOTTOIEITAI EQVA QUTOUOTA POAIG PEIWBET N
Beppokpaaia.
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AeiToupyieg poupvou

20p- AeiToupyia @oUpvou
BoAo

©¢an amevepyoTToinang H ouokeun gival ammevepyoTroinueEvn.

—_— Mavw + Katw G¢éppavan MNa wRoipo aynTou og pia B€an oxapag.

v IkpIA MNa wRgipo aTto YKpIA @aynTou ag QETEG, KABWG Kal yia
PPUYAVIOUO WwHIoU.
H péyiotn Beppokpaaia yia autr T Acitoupyia gival 210 °C.

Kdatw O¢éppavan MNa wRoipo KEIK pe Tpayavr Baan, KaBwg Kai yia guvTrpn-
— an eaynTwy.

WYnaoipo pe agpa MNa wRoipo eayntwyv aTtnv idia Beppokpaagia Ynaipatog o
TIEPIOTOTEPEG OTTO ia BETEIG OXAPWY, XWPIG aVAPEIEN YEU-
gEWV.

Amowuén AuTr n AeImoupyia PTTopEi va XpnalPoTroineei yia TNV atmo-
WUEnN KATaWUYHEVWY TPOYIHWY, OTTWG AaXaVIKA Kal ¢PoU-
1a. O XpOVOG ammowugng €apTATal ATTO TNV TTOCOTNTA KAl TO
HEYEBOG TWV KATEWUYHEVWYV TPOPIHWV.

Mav xpnaiyotroinagete auTr) Tn Aeimoupyia, o SIOKOTITNG Bep-
HoKpaaiag TTPETTEl Va BpioKeTal 0T BEaN ATTEVEPYOTTOIN-
ang.

=<l

EAagpU Wnaoipo MNa wnaipo og Babid Tawid/poppes Kai yia Enpavan ae pia
B¢an oxapag ae xaunAr Bepuokpaaia.

Amowuén AuTr) n Aeimoupyia pTTopei va XpnaipoTroindei yia Tnv ato-
—_— WUEn KATaWuypEVWY TPOPIHWY, OTTWG AaXAVIKA Kal ¢pou-
Y 1. O XpOVOG amroWugng EapTATAl ATTO TNV TTOCOTNTA KAl TO
HEYEBOG TWV KATEWUYHEVWYV TPOPIHWV.
Mav xpnaoiyotroinaete autr) Tn Aeimoupyia, o S1aKOTITNG Bep-
HOoKpaaiag TIPETTEl Va BpiOKETal 0T BEQN ATTEVEPYOTTOIN-
ang.

®oUpvog - AsiToupyieg poAoyiou

MeTpnTig AeTTTWOV 1. EmAESTe pia Asimroupyia goUpvou Kai Tn
X , oui Beppokpaaia.
PNOILOTIOINGTE TOV VIX VA PUBHIGETE TO 2. ZTpEWTe TO BIAKOTITN TOU XPOVOBIOKOTITN
XPOVO GVTIOTPOPNG HETPNONS. MEXPI TO TEPMA, KAl OTN GUVEXEIQ OTPEWTE
H Aerroupyia auT Sev éxel Kapia ~ To TNV ATTAITOUUEVN XPOVIK TTEPIOdO.
€Tidpacn oTn AeiToupyia TC MO)\’IQ napg)\esl N Xpovikn TTEPIOdOG,
OUOKEUFC. aKoUyETal £va NXNTIKO GRHa.
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®oupvog - Xpon Twv eapTNHATWYV

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAcsia.

TomroBéTnon Twv afeooudp
MeTaAAIkr) axdapa:

H peTaAAikn axdpa €xel éva €101k
gXNUa aTO TTIoW PEPOG TTOU
OIEUKOAUVEI TNV KUKAOQPOpIa
BeppoTNTAG.

TomroBeTAATE TN OXAPQA OTN OWATH B€an
axapag. BeBaiwBeite o011 dev ayyilel To THIOW
TOiXWHA TOU QOoUpPVOU.

Tawi:

Mn OTTPWYVETE TO TAWI YNOiPaTOG
MEXP! VO KOUUTTATEI OTO TTIoW
TOIXWHO OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou. KAt TETOIO ATTOTPETTE
TNV KUKAOQOpia TNG BeppoTnTag
yUpw a116 TO TaWwi. To ayntd
MTTOpPEI Va KaEi, 1IdIaiTEpa aTO TTIoW
MEPOG TOU TaWIOU.

TotroBetraTe TO TAWi A TO BaBU Tawi aTn B€an
oxapag. BeBaiwBeite 611 dev ayyilel To TTIoW
TOiXWHa TOU pOUpPVOU.

®oupvog - YIrodei§elo kal oupBoulec

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETeE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE
TNV Ag@aAeia.

@ O1 TIYEG BepoKpaaTiag Kal XpOvou
WNoipaTog OTOUG TTIVOKEG €ival
pOVO VOEIKTIKEG. EEapTwvTal ammo
TIG JUVTAYEG, KABWG Kal aTTO TNV
TTOIOTNTA KAl TTOGOTNTA TWV UAIKWV
TTOU XPNTIPOTTOIoUVTAl.

[evikég TAnpo@opieg

* H guokeun £xel TEGTEPIG BETEIG TXAPWV.
MeTpATTE TIG BETEIG TWV TYXAPWY
apxi¢ovtag a1ro To KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

* H ouokeun d1aBéTel €va €101KO UATNUA VIO
TNV KUKAOQOPIa TOU € Kal AVOKUKAWVEI
BI0PKWG ToV aTpd. Me To guaTnua auTo,
MTTOPEITE VA PAYEIPEWYETE TE EVa
ePIBAAAOV aTpoU, dIaTnPWVTAg TA
TPOPIUO HAAAKA ETWTEPIKA KAl TpAyava
€CWTEPIKA. MEIWVEI TO XPOVO HAYEIPEPATOG

12

KQI TNV KATOVAAWGON EVEPYEIAG OTO
eAaxiaTo.

*  Mrropei va aXnuaTioTouV GUUTTUKVWEVOI
aTHOI OTO EGWTEPIKO 1) oTaA TCAMIA TNG
TTOPTOG TNG GUOKEUNG. AUTO €ival
@uaIoAoyIkd. Na OTEKEDTE TTAVTA JOKPIA
aTTd TN GUOKEUN OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
KaTd TN dIdpKela TOU payelpépaTog. MNa va
MEIWOETE TN CUUTTUKVWAON USPATHWY,
aQNaTE TN CUOKEUN va Aeiroupynael yia 10
AETITA TTPIV ATTO TO PAYEIPEUA.

*  KaBapilete TNV Uypagia PETA OTTO KABE
XPAON TNG CUOKEUNG.

¢ Mnv ToTTOBETEITE TA AVTIKEIPEVA ATTEUBEING
aTo dAaTedO TNG TUOKEUNG KAl PNV
TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO ETTAVW OTA
eCapTRpaTa OTav POYEIPEUETE. AUTO UTTOPEI
va aAAGEEl TO ATTOTEAETHATA TOU
WYnNaoigaTog Kal va TTPoKaAEael {nuId aTo
THAATO.

YAhoiuo

* O kaivoUplog aag poUpvog UTTOPEi va
WAVEl pe SIQQOPETIKO TPOTTO OE OXETN HE
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TOV QoUpVO TTou gixare. MNpoaapudaTe TIg * Edv xpnaiyotrolgite Tautdxpova duo Tayid

guvnBeIg pubuiaeig aag, OTTwG WYNOiPaTog, aPnaTe £Va KEVO €TTITIEDO
Beppokpaaia, XpOVOG YnaipaTog Kal BEan QAVAPETH TOUG.

OxApaAg, OTIG TINEG TTOU QVOPEPOVTAI GTOUG

TTVOKEG. Mayegipepa Kp€aTog Kal yapiou

*  XPNOIUOTTOINCTE TN XOUNAGTEPN
Bepuokpaaia TNV TTPWTN POPA.

« Edv Oev ptropeite va Bpeite TIg pubuigeig
YIO HIO OpIgUEVN guvTayr, avalnTAaTe JIa
TTaPOUOIa.

* MrTOpEiTE va TTAPATEIVETE TOUG XPOVOUG
ynaipartog kata 10 — 15 AeTrTd, av WrveTe
KEIK O€ TTEPITTOTEPEG ATTO IO BETEIG

e Ta TpOQIPa e TTOAU AiTToG,
XPNOIUOTTOINCTE €va BabU Tawi,
TTPOKEIPEVOU Va Un AepwBei 0 @oUpvog pe
Aek€deG TTOU ioWG va pn Byaivouv.

*  AQNAOTE TO KPEAG VO KPUWOEI VIO TTEPITTOU
15 AeTTITdl TTPIV TO KOWETE, WATE VA HN XAOEI
TOUG XUMOUG TOU.

ovdoa e Ta va atmo@uyeTe TOV TTOAU KOTTVO OTO

. Té |<F:‘.n<g .K(]I T YAUKG O€ DIAQOPETIKA 9oupvo fl)mv l,mVETE’ rrpooelé aTe Aiyo vepo
emiTeda poUupvou dev Podiouv TTAVTOTE JE gro quu Tayi. Ta va OTTOQUYETE TN
OLOIBLIOOGO TOOTTO TNV GONA. S£ LG GUWTTUKVWAT TOU KATTvoU, TTPOaBETETE

HOIOHOP®O TP nv apxn. 2& p vepd KABE OPd TTOU TO VEPD ECATUICETAI.
TETOIO TTEPITITWAOT), PNV GAAGCETE TN
puBuion Beppokpaaiag. O dlapopég

X : . Xpovol HayEIPEPATO
e€opaAuvovTal KaTa Tn SIAPKEIa TOU P Hayeipey S

ynaiparog. H didpkeia payeipEPaTog EapTaTal amo 1o

*  Ta Tayid PTTopEi va TTapapop@wBouy KaTd €id0g Tou paynToU, TN GUCTACN KAl TOV OYKO
10 Ynaiyo. OTav Ta TaWIG KPUWAOOUV Kal TOU.
TTAAI, ETTIOTPEPOUV {AVA OTO KAVOVIKO TOUG

. ApxIKd, TTapakoAouBeiTe TNV atrodoan oTav

OXnHa. HayEIpeVETE. BpeiTe TIC TIAEOV KATAANAES

pubpioelg (OKAAO PayEIPEPATOG, DIGPKEIN

MaYEIPEUATOG K.ATT.) yIO TQ HAYEIPIKA TOG

«  Mnv avoiyeTe TNV TTGPTA TOU GOUPVOU TTPIV OKEUN, TIG GUVTAYEG OAG Kal TIG TTOOOTNTEG
mepdaouv 3/4 Tou KaBopIoUEVOU XPOVOoU OTaV XPNOIPOTIOIEITE AUTH TN GUOKEUN.
ynaiparog.

YAoIHo KEIK

Mavw + Kdrw Oépupavon |

TOmog paynTou Moooértnta OgppoKpa- Xpovog (Ae- O¢éon ESapTtApara
(9) oia (°C) mTd) oxapag

Z0pn og Awpideg 250 150 25-30 3 TaWi Ynaipatog

Emitedo Kéik 1 1000 160 - 170 30-35 2 TaWi Ynaipatog

Kéik payidg pe pr- 2000 170 - 190 40 - 50 3 TaWi Ynaipatog

Aa

MnASTTTa 2) 1200 + 1200 180 - 200 50 - 60 1 2 gTpOoYyYUAd TOWIA
aAoupiviou (diape-
TpOG: 20 cm)

Mikpd Kéik 1) 500 160 - 170 25-30 2 TaWi YnaipaTog

A@paTo KEIK wpig 350 160 - 170 25-30 1 1 aTpoyyuAd Tayi

Nmrapda ) ahoupiviou (B1ape-
TPOG: 26 cm)
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TOmog paynTol

MoootnTa

(9)

OgpuoKkpa-
oia (°C)

Xpovog (Ae-
WTd)

Oéon
oxapag

ESapTtipara

Kéik aTo Tawi yia
Ta AiTTN

Koté1mouAo, oAo-
KAnpo

KototrouAo, piod

XoIpIvO aviTaeA

Baaon taptag 4
KeIk payidg pe ye-
pion 9.

Mitoa

Cheese cake

TapTa pe pnAa
(eABeTIKN OTTETIO-

Aité) 5)

XPIOTOUYEVVIATIKO
KéIK )

Kig Aopév 9
Xwpidmiko wwyi 7
A@pATo KEIK (aTTE-

alaAité Poupaviag)
1)

A@paro KEIK (TTa-
PadOaIOKH OTTE-
alaAhité Poupaviag)

Tooupekakia 3

Kéik koppog
Mapéyka

14

1500

1350

1300

600

800

1200

1000
2600
1900

2400

1000

750 + 750

600 + 600

600 + 600

800

500

400

160 - 170

200 - 220

190 - 210

190 - 210

230 - 250

170 - 180

200 - 220
170 - 190
200 - 220

170 - 180

220 - 230

180 - 200

160 - 170

160 - 170

200 - 210

150 - 170

100 - 120

45-553)

60 - 70

35+ 30

30 - 35

10-15

25-35

25-35
60 -70
30-40

55 - 65 ©)

40-50

60-70

40-50

30-40

10-15
15-20

40-50

2

TaWi Ynaipatog

METOAAIKA axapa
TaWi Ynaipatog
METAAAIKA axapa
TaWi YnaipoTog
MeTtaAAIKR oxapa
TaWi Ynaipatog
TaWi ynaiparog

TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipatog
TaWi Ynaipatog
TaWi YnaipaTog

TaWi Ynaipatog

1 aTpOYYUAO TOWi
(S16peTPOG: 26 cm)

2 TayId aAoupIviou
(unkog: 20 cm)

2 TayId aAoupIviou
(pnkog: 25 cm)
aTtnv idla B¢an
axdpag

2 Tayia aAoupiviou
(uAKog: 25 cm)
aTnv idia B€an
oxapag

TaWi Ynaipatog
TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipatog
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TOmog paynTol MoooétnTa OgpupOKpa- Xpovog (Ae- Oéon ESapTtipara

()] oia (°C) WTd) oxapag
KEIK pe TpippaTa 1500 180 - 190 25-35 3 TaWi Ynaipatog
(kpapTTA) 9
Apparo kéik 1) 600 160 - 170 25-35 & TaWi YnaipaTog
Kéik BoutUpou 1) 600 180 - 200 20-25 2 TaWi Ynaipatog

1) MpoBeppdvere To oUPVO yia 10 AeTTTd.

2) MpoBepPAvETE TO POUPVO yia 15 AeTTTd.

3) AQOU ATTEVEQYOTIOINTETE TN GUOKEUN|, OQFATE TO KEIK OTO QOUPVO YIa 7 AETITA.

4) MpoBeppAveTE TO POUPVO Yia 20 AeTTTd.

5) MpoBeppavete T0 oUpvo yia 10 - 15 AetrTd

6) AQOU QTTEVEPYOTTOINTETE Tr) GUOKEUN|, APrOTE TO KEIK OTO oUPVO yia 10 AeTTTd.

7) PubpioTe T Beppokpaaia atoug 250 °C Kal TTPOBEPHAVETE TO OUPVO yia 18 AETrTa.

YAoiuo pe aépa

TOmog paynTou MoocoétnTa Ogpuokpa- Xpovog (Ae- Oéon EgaptApara
(9) oia (°C) mTd) oxapag

Z0pn o Awpideg 250 145 25 3 TaWi YnaipaTog

1)

Z0pn o Awpideg 250 + 250 145 25 1+3 TaWi YnaipoTog

1)

Emriedo kéik 1 1000 150 30 2 TaWi Ynaipotog

Emimeoo| kel 1000 + 1000 155 40 1+3 TOWi Ynaipatog

Keik payidg pe pr- 2000 170 - 180 40 - 50 3 TaWi YnaipoTog

Aa

MnAoTmiTa 1200 + 1200 175 55 2 2 aTPOYYUAQ
TOWIA AAOUI-
viou (dIApETPOG:
20 cm) atnv
idla Béon axa-
pag

Mikpd kéik 1) 500 155 30 2 TaWi Ynaipatog

Mikpé Kéik ) 500 + 500 155 40 S TaWi YnaipaTog

AppdTo KEIK xwpig 350 160 30 1 1 aTpoyyUuAd

Nimapé ) Tawi aAoupiviou
(S1apeTpOG: 26
cm)
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TUOmog paynTou

MooéTtnTa

()]

Ogppokpa-
gia (°C)

Xpovog (Ae-
WT4)

O¢on

EgaptApara

oxapag

Kéik aTo Tayi yia
Ta AiTTN

Kotd1mouAo, oAo-
KAnpo

XoIpIvo ynTo

Kéik payidg pe ve-
pion

Mitoa
Mitoa
Cheese cake

Tdprta pe pAAa (eA-
BeTIKr) OTTECIOAITE)
3)

XPIGTOUYEVVIATIKO
Kkéik 1)

Kig Aopév 3)

XwpIdTiko ywyi 4

AppdTo KEIK (aTTE-
alaAite Poupaviag)
3)

A@paTo KEIK (TTa-
padoaIaKH aTTE-
alaAité Poupaviag)
Tooupekakia )

Tooupekakia 3

Kéik kopuog 1
Mapéyka
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1200

1400

800

1200

1000 + 1000
1000
2600
1900

2400

1000

750 + 750

600 + 600

600 + 600

800

800 + 800

500

400

150 - 160

180

170 - 180

150 - 160

200 - 210
190 - 200
160 - 170
180 - 200

150 - 160

190 - 210

160 - 170

155 - 165

150 - 160

190

190

150 - 160

110- 120

30-352

55

45 - 50

20 - 30

30-40
25 - 35
40 - 50
30-40

35-402

30 -40

40 -50

40 - 50

30-40

15
15
15-20

30-40

2 TaWi Ynaipatog

2 METAAAIKN) OXA-
pa

1 TaWi Ynaipatog

2 METAAAIKN) OXA-
pa

1 TaWi Ynaipotog

2 TaWi Ynaipatog

1+3 TaWi Ynaipatog

2 TaWi ynaiparog

1 TaWi YnaipoTog

2 TaWi Ynaipotog

2 TaWi YnaipoTog

1 1 aTpoyyuAod
Tayi (d1ape-
TPOG: 26 cm)

1 TOWi Ynaipatog

2 2 Tayid aAoupi-
viou (pnkog: 25
cm) aTnVv idia
B¢an oxapag

2 2 Tayia aAoupl-
viou (pnkog: 25
cm) aTnVv idla
B¢an oxapag

3 TaWi ynaiparog

1+3 TaWi Ynaipatog
8 TaWi Ynaipatog
2 TaWi Ynaipotog
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TUOmog paynTou MoocoéTtnTa Ogpuokpa- Xpovog (Ae- Oéon EgaptApara

(9) gia (°C) WT4) oxapag
Mapéyka 400 + 400 110 - 120 45 - 55 1+3 TaWi YnaipaTog
Kéik pe Tpippara 1500 160 - 170 25-35 8 TaWi Ynaipatog
(KPOMTTA)
Appdro kéik 1 600 150 - 160 25-35 2 TaWi Ynaipotog

Kéik BoutUpou 1) 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 TOWi Ynaipatog

1) MpoBeppdvere T0 oUPVO yia 10 AeTTTd.

2) AQoU QTTEVEPYOTTOINTETE Tr) GUTKEUN, APNOTE TO KEIK OTO GOUPVO Yia 7 AETITA.

3) MpoBeppavete T0 oupvo yia 10 - 15 AeTrTd.

4) PuBpiaTe Tn Beppokpaaia atoug 250 °C kal TTpoBepUAveTe To oupvo yia 10 - 20 AeTrTd.
5) MpoBeppavete To oUPVO yia 15 AeTTTd.

EAa@pU yrioipo

TOmog @aynTou MoooéTnta Ogpuokpa- Xpovog (Ae- O¢on ESapTApara
(9) oia (°C) mTd) oxapoag

Z0un o€ Awpideg 250 150 - 160 20-25 2 TaWi Ynaipatog
1)

ETimedo Kéik 500 160 - 170 35-40 2 TaWi Ynaipotog
MNitoa M 1000 200 - 210 30-40 2 TaWi YnaipoTog
Kéik koppog 1 500 160 - 170 20 - 30 2 TaWi Ynaipotog
Mapéyka 2 400 110 - 120 50 - 60 2 TaWi ynaiparog
Agparo kéik 1) 600 160 - 170 25-30 2 TaWi Ynaipatog
Kéik BoutUpou 1) 600 160 - 170 25-30 2 TaWi Ynaipatog
KotémouAo, oAo- 1200 220 - 230 45 - 55 2 HETAAAIKN) OXa-
KAnpo pa

1 TaWi YnaipoTog

1) PuBpioTe T Beppokpagia atoug 250 °C Kal TTPOBePHUAVETE TO YOUPVO yia 20 AeTTTd.
2) PubpiaTe Tn Beppokpaaia atoug 250 °C Kal TTpoBepUAveTe To PoUpvo yia 10 AeTrTa.

®oUpvog - DpovTida Kal Kaddpiopa

MPOEIAOMOIHEH! InpEIoEIg yia Tov kaBapiopo

AVdTpéﬁT’E aTa KEQAAQIO OXETIKA E +  KaBapioTe TRV TIpOTOWN TOU QOUPVOU HE
v Aogaleia. éva HaAaKko TTavi, JE0TO VEPO Kal KATTOI0
KOBaApPIOTIKO.
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* Ta va koBapigeTe TIG PETAANIKES
ETTIPAVEIEG, XPNTIMOTTOINTTE £va
€CEIOIKEUPEVO KOBAPITTIKO.

*  KaBapileTe TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HETA
a1o KaBe Xpnon. H auagowpeuan Aittoug
GAAWV UTTOAEIYPATWY @aynToU PTTOPEi va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIAL.

»  KabBapioTe TOug eTTiHOVOUG AeKEDEG [E
€I10IKA KABAPITTIKA YIa GOUPVOUG.

»  KabBapiete OAa Ta aegoudp PETA aTTO
KGBE xpran Kal a@AVeTE Ta Va
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTTOIEITE EVA JAAOKO
Tavi, XAlapo vepo Kal éva TTpoiov
KaBapigpou.

* AV XpnOIYOTIOIEITE AVTIKOAANTIKG
agegoudp, punv Ta kKaBapileTe pe IaXUPA
KaBapIaTIKA, aIXUnEd avTIKEIMEVA | OTO
TTAUVTHPIO TNIATWYV. MTTOpPEi va TTPOKANBEI
NG aTnV avTIKOAANTIKH ETTIKAAUWN.

ZUOKEUEG aTTd avogeidwTto XAaAuBa n
aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTO TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTAG HOVO Eva Uypo
TTavi [ €va OQOUYYApI. ZTEYVWATE
TNV PE £VA JOAOKO TTAVi.

Mn xpnaigoTrolgite aUppa, ogéa n
TTPOIOVTA TTOU Xapaaaouy, dIoTI
UTTOPEI VO KATAATPEWOUV TNV
ETIQAveIa TOU Poupvou. KabapioTe
TO XEIPITTAPIO TOU POUPVOU
AapBavovtag TG idlEG TTIPOPUAAEEIG.

KaBapiou6g TnG TTOPTAG TOU POUpPVOU

H mopTa TOU @oUpvou diabETel dUO TCApIa.
MTTOpEiTE Va a@aIpETETE TNV TTOPTA TOU
POUPVOU KaI TO ECWTEPIKO TCAMI YIA VA TO
KaBapigeTE.

H mopTa TOU PoUpPVOU PTTOPEi Va
KAEIOEI av ETTIXEIPATETE va
AQAIPETETE TO ETWTEPIKO TCAYI TTPIV
AQOIPETETE TNV TTOPTA TOU
@oupvou.

MPOZOXH!
Mn XpnOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN
XWPIG TO EOWTEPIKO TCAWI.

18

0Avoi§Ts EVTEAWG TNV QAvaoanCTs Kal

TOPTA KAl KPATATTE
TOUG OUO PEVTETEDEG
TNG TTOPTAG.

OTPEYTE TOUG
HoxAoUG TTavw
aToug duo
HEVTETEDEG.

9 KAgigTe TNV TOPTA ﬂ ToTroBeTAOTE TV

TTOPTA ETTAVW TE €Va
atraAd Travi kal g€
aTabepn eTIQAVEIQ.

TOU @OUPVOU WEXPI
N pEON TNG TIPWTNG
B¢ang avoiyuarog.
21N OUVEXEIQ,
TPaRngTE TNV TTOPTA
TTPOG TO EPTTPOG Kal
AQAIPETTE TNV ATTO
TNV £3pa TNG.

N

35
)

6 ATTao@aAioTe TO

GZTpéLst TOUuG dUo
guaTNUa Aag@ANIgng,  auvdeTAPEG Kata 90°
VIO VO OQOIPETETE TO  KOI OPAIPETTE TOUG
E0WTEPIKO TCAMI. aTro TIG UTTODOXEG
TOUG.
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0 Mpwrta onkwaTe

TTPOTEKTIKA Kal

KATOTTIV 0QAIPETTE

TO TCAMI.
KaBapiaTe 10 T¢AMI YE VEPO KAl GATTOUVI.
Y KOUTTIOTE TTPOTEKTIKA TO TCAUI.

ApoU oAokAnpwBei 0 KabapIaguog,
TOTTOBETATTE TO TCAMI KAl TNV TTOPTA TOU
@oupvou aTn Béan Toug. MpPaypaToTIoINATE TO
TTAPATTAVW BAPATA PE TNV avTioTpopn aeIpd.

H ekTuTTWPEVN Jwovn TTPETTEN Va €ival
OTPAYMEVN TTPOG TNV ECWTEPIKN TTAEUPA TNG
TopTOG. BeBauwBeite oTI, YETG TNV
eykatdaTaan, n EMQAVEIQ TOU TTAAITIOU TOU
TCOPIOU OTIG EKTUTTWHEVEG CWVEG OEV Eival
aypia aTnv uen otav Tnv ayyideTe.

BeBaiwBeite OTI €xETE £YKATAOTNTEI TO
E0WTEPIKO TCAMI OTIG UTTOOOXEG CWATA.

AvTtigeTwion TpoRAnpaTWY

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA E
v Ac@dAeia.

T1 va KAVETE QV...

AVTIKATAOTOON TOU AQUTITAPO

ToTtroBeTAATE £va TTAVI OTO KATW PEPOG TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. ATTOTPETTEI TN {NMIG
OTO YUAAIVO KAAUPO TOU AQUTTTAPO KOl OTO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag!
ATTOOUVOEDTE TNV ATPAAEIa
TTPOTOU AVTIKATOOTATETE TO
AauTrThpQ.

O AapTITpag Kai 1o YUaAivo
KOAUPHO TOU AQUTITAPO UTTOpPET VO
gival {eaTa.

1. ATTEvEPYOTTOINGTE TN GUTKEUN).

2. AQaIpEaTe TIG AOQAAEIEG ATTO TOV TTIVOKO
QATQAAEIWV I ATTEVEPYOTTOINATTE TOV
Ag@AAEIOBIAKOTITN KUKAWMATOG.

O oW AQUTTTAPOG
2TPEYTE TO yua)\lvo KOAUPMQ TOU
AQUTITPO aPICTEPOTTPOPA YIA VA TO
APOIPETETE.

2. KaBapiaTe T0 YUGAIVO KAAUpMQ.

3. AvTIKATagTAAOTE TOV AQUTITAPA PE
KOTAAANAO AauTTTPa avBekTIKO OTN
BeppdTNTa O Beppokpaaics éwg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUPUO 0T
B¢an Tou.

Aev ptropeite va evepyotroinaete  H auakeur) dev gival auvoedepe- EAEYETE av n ouoKeun gival ow-

TN GUOKEUN.

WwWw.zanussi.com

VN g€ NAEKTPIKN TTapoxn i dev
€ival gwaTd guvOedEEVN.

OTA GUVOEDEPEVN OTNV NAEKTPI-
Kr) TTapoxn.
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Agev PTTOPEITE Va EVEPYOTTOINTETE
) VO AEITOUPYIOETE TIG ETTIEG.
O @oupvog dev BeppaiveTal.

H 08bvn golUpvou / eaTIWV El-
@avidel Evav KwOIKO TOAAPOTOG
TToU &gV BPICKETAI OE AUTOV TOV
TTivaka.

Aev PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
) VO AEITOUPYNOETE TIG ETTIEG.

Aev avaBel n EVOEIEN UTTOAEITO-
HEVNG BeppoTNTAG.

O AapTTrpag 8ev AEITOUPYEI.

YTTapxel ETMKABNON aTHWY Kal
aTayovIdiwv aTo PaynTo Kal To
E0WTEPIKO TOU PoUPVOU.

O @oUpvog dev BeppaiveTal.

To YAaIPo Twv QaynTwyv dI0PKET
Tapa TTOAU i Ta AyNTA WHvo-
VTQl TTOAU ypriyopa.

Agdopéva ZépBig

Edv dev ptropeite va avTIPETWTTIOETE TO
TTPOBANYa pdvol aag, ETTIKOIVWVATTE HE TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodortnuévo

Kévtpo ZépBIG.

Ta amapaitnTa aToIXEia yia T0 KEVTPO TEPRIg
BpiokovTal oTnv TIvVaKida TEXVIKWY

20

‘Exel kagi n ag@dAeia.

YTrapyel nAekTpIKn BAGRN.

‘Exel kagi n ag@dAeia.

H Cwvn dev eival {eaTn €TT€I0N
A€IToUpynae Povo yia guvTopo
XPOVIKO S1aaTnua.

O AapTThpag gival EAATTWHATI-
KOG.

‘Exete a@nael To gaynTo pEaa
aTov @oUPVO Yia TTOAU peyaho
XPOVIKO O14aTnua.

Agv €x0UV YiVEl Ol OTTAPAITNTEG
pubpioelg.

H Bepuokpaaia gival TToAU xa-
HNAN 1 TTOAU uwnAn.

OUOKEUNG.

EAéyETe av n ao@dAeia givai n
aitia TnG duaAeitoupyiag. Av n
ATQAAEID TTEQTEI ETTAVEIANUME-
Va, ETTIKOIVWVIJTE PE £Vav TTi-
OTOTTOINKEVO NAEKTPOAGYO.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUTKEUN
QTTO TOV YEVIKO JIOKOTITN TOU
gmTioU 1} aTTo TOV JIAKOTITH
aog@al&iag aTov TTivaka aoQa-
AEILV KAl KATOTTIV EVEPYOTTOIN-
aTe TNV ava.

Av aTtnv 006vn eppaviaTei Eava
0 KWJIKOG TPAAPATOG, ETTIKOI-
VWVNOTE Pe To TpuAua YTTooThpI-
&ng MeAaTwv.

Evepyotroinate Tig eaTieg Eavad

Kal pubpiaTe TN okaAa payelpe-
parog ae Aiyotepo amo 10 deu-
TEPOAETTTA.

Av n {wvn AeImroupynae yia ap-
KETO S1ACTNHA VIO va gival Ce-
aTH, ETTIKOIVWVNOTE JE éval
E€ouaiodotnuévo Kévipo Zép-

pis.

AVTIKOTQOTAOTE TOV AQUTITAPA.

Mnv a@rveTe TOo paynTo pEaa
aTov @oUpPVOo yia dIAaTNUA AVw
TwV 15 - 20 AeTITWV PETA TNV
OAOKANPwWaON ToU YNnaiuoTog.

BeBaiwBeite 611 01 pubpicEIg €i-
Val OWOTEG.

PuBuiaTe Tn Bepuokpaaia, av
XpelageTal. AkoAouBnaTe Tig
odnyieg Tou gyxeIpIdiou XpHRanG.

XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOCTIVO
TTAQiCIO TOU EOWTEPIKOU TNG TUTKEURG. Mnv
QQOIPEITE TNV TTIVAKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO ECWTEPIKO TNG
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Z0G OUVIOTOUME VA ONUEIWOETE TA OXETIKA OTOIXEIO ESW:

Movtého (MOD.) e
Kwdikog mpoiovtog (PNC)

ApiBuog asipdg (S.N.)

EykardoTaon
MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE Zuxvotnta 50 Hz
TNV Ag@AAesia. . .
KAdaon auakeung 1

©£0n TNG CUCKEURG

QUOKEUN 00G PE VIOUAATTIO OTn pia 1 Kal TIg

BU0 TTAEUPEC, KABWCS Kal aTN ywvia. Yyog 858
Ma TIg EAAXIOTEG ATTOTTATEIG VIO THV MAdTog 600
TOTTOBETNON €AEYETE TOV TTiVaKA. BaBoc 600

OpidovTiwon TNG CUCKEUNG

I

—
/
B
LS
P
\
> Xpnaigotroinate Ta TodIa aTo KATW PEPOG TNG

-
//
A
— OUOKEURG VIO Va EUBUYPAPUITETE TNV ETTAVW
/K ETTIPAVEIQ TNG CUCKEUNG UE TIG UTTOAOITTEG
-

ETTIQPAVEIEG.
) MpooTacia awd avaTtpoTri

EAdyioTeg atmoaTtdoeig PuBpiote owaTd 1o UYog kai Tn Béan TG

OUOKEUNG TTPIV TIPOTOPTATJETE TNV TTPOCTATIA
A 400 & MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI N eykatdaTaon g

B 650 TTPOCTATiag amd avarpoTh
c 150 TTPAYUATOTTOIEITAI OTO GWATO UYOG.

@ BeRaiwbeite 0TI N emM@AveIa THIOW

TeXVIKA XOPAKTNPIOTIKA Q1O TN OUOKEUN gival Agia.

Taon 230V
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MpETTEl va eyKATAOTATETE TNV TTPOCTACIA ATTO
avartpoTtrr. Edv dev Tnv eykaTaoTnoETE, N
OUOKEUN WTTOPEI VO avaTPaTTE.

H guokeun gag gEpel To aUPBOAO TTOU
PaIVETAI TNV EIKOVA (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIJEVOU VO 0OG UTTEVBUITEl TNV
€yKaTdaTagn TnG TPOCTAJIAG ATTO AVATPOTTN.

A

e

1. EyKoTagoTAOTE TNV TTPOCTATIa aTTO
avatpoTr 232 - 237 mm kdatw atd TV
avw emMQAvEIR TNG duakeung kal 110 -
115 mm amd TNV TTAEUPA TNG TUOKEUNG
€VTOG TNG KUKAIKNG OTTNG aTO Bpayiova.
BidwaTte TNV 010 CUPTTAYEG UAIKO 1)
XPNOIYOTTOINATE KATAAANAN evioxuan
(Toix0g).

= 110-115
! mm
N I 232- 237
mm

N

MTTopEiTeE VO EVTOTTIOETE TNV OTTA TNV
apIaTEPN TTAEUPA OTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKEUNG. AVOONKWATE TO YTTPOTTIVO
MEPOG TNG CUOKEUNG KA TOTTOBETAOTE TNV
OJTO YECOV TOU XWPOU PETAEU TwV
vTouAatiwyv. Edv o xwpog avapeoa ata
VvTOUAdTTIa Koudivag gival eyaAUTEPOG
a1o TO TTAATOG TNG CUTKEUNG, TTPETTEI VO
TTPOTAPUOTETE TNV TTAQIVH aTTOaTACN,
WAOTE N GUOKEUN Va BPITKETAI OTO KEVTPO.

22

Edv aA\agare TIg dlaaTAgelg TG
Koudivag, TTPETTEN va
€UBUYPAUMITETE CWATA TNV
TTPOCTOCIA KATA TNG AVATPOTING.

& MPOZOXH!

Edv o xwpog avapeoa ata
VTOUAQTTIa KOudivag ivai
MEYOAUTEPOG aTTO TO TTAGTOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VO
TIPOCOPHPOTETE TNV TTACIVNA
QTTO0TACN WG TTPOG TO KEVTPO TNG
OUOKEUNG.

HAekTpIKA eykaTdoTaon

MPOEIAOMOIHZH!

O KOTAoKEUaaTHG dev PEPEI EUBUVN
g€ TEPITITWAN PN TAPNONG TWV
TIPOQUAGEEWY QTPaAEiag TwV
KEQPOAQiWV OXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

AUTH N CUCOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG i
KaAwdI0 TPoPodOaTiag.

MPOEIAOMOIHZH!

Mpiv ouvdEaeTe TO KAAWDIO
TPOYOod0Tiag aToV OKPOOEKTN,
METPATTE TNV TACN PETAEU TWV
PATEWV TTO OIKIOKO JiKTUO. 2TN
OUVEXEID, QVATPEETE OTNV ETIKETA
guvdEDNG OTO TTITW WEPOG TNG
OUOKEUNAG YIa VO XPNOIUOTIOINCETE
TN OWATH NAEKTPIKNA EYKATATTAON.
AuTtn n gg1pd BNUATWY ATTOTPETTEI
TA OQEAAPATO EYKATAOTAONG KA
TUXOV BAARN aTa NAEKTPIKA
€€APTAPATA TNG TUOKEUNG.

KartaAAnAor TUTT01 KaAWSioU yIa JIOPOPETIKEG
PACEIG:

EAay. péyefog ka-

®daon
Awdiou

1 3x6,0 mm?

3 pe oudETEPO 5x1,5 mm?
MPOEIAOIMOIHZH!

To kaAwdio Tpopodoaiag dev
TTPETTEI VA EPXETAI TE ETTAPN) PE TO
TUAMQ TNG GUOKEUNG TTOU €ival
OKIOOPEVO OTO OXEDIAYPAMHA.
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O

Evepyeiaki amrdédoon

MAnpo@opieg TPOIGVTOG YIa TIG ECTIEG CUPPWVA PE TOV Kavoviouo Tng EE 66/2014

AvayvwpIiaTiKd ZCV65201WA
povTEAOU

TUTTOG €QTILV Earieg eviog Avegaptnng Koudivag

MARBog {wvwv 4

HayeIpEPATOG

Texvoloyia Bép-  O¢ppavan did AkTivoBoAiag
pavang

AldpeTpog KUKAI-  Tiow apiaTtepa

KWV {WVWV Yo- Miow &¢eia

yeIpépaTog (D) Eptrpog degia

Eptpog apiatepd
KaravaAwaon Miow aploTepa
EVEPYEIOG AVA Miow deia

{wvn payeipEpa-  Eptrpog degia
106 (EC electric ~ Epmrpog apiatepd
cooking)

KaravaAwan evépyeiag Tng eaTiag (EC electric hob)

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUEG
payelipepaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
UETPNONG aTTdd0o0NG.

EoTieg - E§olkovopunon evépyeiag

MTTOpEiTE Va EE0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN
OIGPKEIQ TOU KOBNUEPIVOU PaYEIPEPOTOG OV
QKOAOUBNCJETE TIG TTAPAKATW TUUBOUAEG.

» Ortav CeaTaiveTe VEPO, XPNTIUOTTOIEITE HOVO
TNV TTOTOTNTA TTOU XPEIALEDTE.

+ Edv eival duvatov, OKETTACETE TTAVTA TA
MayEIPIKG OKEUN PE TO KATTAKI TOUG.

WwwWw.zanussi.com

14,0 cm
18,0 cm
14,0 cm
18,0 cm

180,3 Whikg
179,4 Whikg
180,3 Whikg
179,4 Whikg

179,9 Whikg

Mpiv evepyoTToInoeTe TN Juvn
HOYEIPEPATOG, TOTTOBETAAOTE ETTAVW TNG TO
HayeIpIKO OKEUOG.

H Baon Tou payeipIkou KeEUOUG TTPETTEI VO
€XEI TNV idIa SIAUETPO PE TN CWvn
HayeIpéPaTOG.

TotroBeTeiTE TA PIKPOTEPA PAYEIPIKA OKEUN
aTIG PIKPOTEPEG CUIVEG HAYEIPEUATOG.
TotroBeTeite TA payeIpIkd OKeUN aTTeudEiag
aTO KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUOTOG.
XPNOIYMOTTOINATE TNV UTTOAEITTOMEVN
BeppotnTa yia va diatnpnaete (eaTO TO
@aynTo f Va TO AQHOETE VO XUAWOTEL.
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AgATio TPOIGVTOG Kl TTANPOPOPIES YIa POUPVOUG CUPPWVA ME TOV KAVOVIOHO TNG

EE 65-66/2014

Ovopa mpounBeuth
AvayvwploTIKO JovTEAOU
Aciktng Evepyelakng Amédoang
Tagn evepyelokng ardédoang

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTIKO @opTio, a€ Acitoupyia Ma-

vw + Katw O¢puavan

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTIKO QOPTIO, € AEITOUPYia PE

QVTIOTATEIG KOl agpa
MARBog BaAdpwy
Mnyn BeppotnTag
Oykog

TUTTOG POUpPVOU

Madla

EN 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUES
payeipéuatog - Mépog 1: Koudiveg, oupvol,
@oUpvol pe aTpod kal YKpIA - MéBodol péTpnang
amédoang.

®doupvog - E§oikovopnon evépyeliag

O @oUpvog trepIAapBavel
duvaroTnTEG TTOU GUUPBAAAOUV aTNV
€€OIKOVOUNON EVEPYEIOG KATA TN
SIGPKEIQ TOU KaBNUEPIVOU
MOYEIPEUATOG.

Fevikég cuuBouAég

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA POUPVOU Eival TWATA
KAEITUEVN EVW N TUOKEUN BpioKeTal O€
Aeitoupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG auxXVva KaTtd Tn dIGPKEIQ TOU
payeipéuatog. Alatnpeite kaBapod To AAaTIXO
TNG TTOPTAG KOl BERaIWOEITE OTI €ival KOAA
OTEPEWMEVO aTNn BETN TOU.

XpnaoipoTtrolgite peTAAAIKA OKeUN yia va
BeATiwaoeTe TNV €€OIKOVOUNDN EVEPYEIQG.

Ortav eival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV
@OUPVO TTPOTOU TOTTOBETATETE TO PAYNTO PETA
aTov gpoupVvo.
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Zanussi
ZCV65201WA
97.4

A

0,84 kWh/kUkAo

0,76 kWh/kUkAo

1

HAekTpIKN EVEPYEIQ

541

doupvog eviog Avecaptntng Koudlivag
46.0 kg

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1rd 30 AETTTA, PEIWATE TN
Bepuokpaaia Tou poUpvou aTo EAAXITTO 3 -
10 AeTTT@ TTPOTOU O XPOVOG HAYEIPEPATOG
oAokANpwOEi, avaAoya pe Tn diGpKEIa
payelipEPaTog. H uttoAenmmopevn BepuotnTa
METQ aToV @OUPVO Ba TUVEXITEI TO PAYEIPEUQ.

XpPNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOUEVN BEpUOTNTA
yia va eaTtavete AAAa @aynTa.

Orav payeipeUeTe Aiya @aynTa Tn @opd, Pnv
QAQrVETE VO TTAPEABEI PEYAAO XPOVIKO
d1aaTNUA PETAEU TOU WNaiPaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OrroTe gival EQIKTO, XPNTIMOTTOINGTE TIG
AEITOUPYIEG POYEIPEPATOG PE AEPA VIO Va
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

AlatApnon Tou @aynTou {eoTou

EmAEEeTe TN XapnAoTeEPN duvarnh puBbuIon
BeppoKpPaTiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPATETE
CeaTo €va @aynTo.
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NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVAKUKAWOTE Ta UAIKG TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L’?) TotroBetraTe TA UAIKG
guokeuagiag ae kKatdAAnAa doxeia yia
QAVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KOl TNG AVOPWTTIVNG UYEIOG
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl

WwwWw.zanussi.com

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE pE
TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpBoAo E EmaTpéyTe TO TTPOIdV

aTnV TOTTIKN 0OG HovAda avakKUKAWaNG 1
ETTIKOIVWVAQJTE PE TN SNUOTIKA apxn.
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Salvo modificaciones.

A\ Informacion sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable de
lesiones o dafios producidos como resultado de una instalacion o
un uso incorrectos: Conserve siempre estas instrucciones en
lugar seguro y accesible para futuras consultas.

Seguridad de nifnos y personas vulnerables
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ADVERTENCIA!
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapacidad
permanente.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes para manejarlo, siempre que cuenten
con las instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos.
No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de los
nifios y deséchelo de forma adecuada.

Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato cuando
esté funcionando o enfriandose. Las piezas de facil acceso
estan calientes.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no podran
ser realizados por nifios sin supervision.
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Seguridad general

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

Este aparato se debe conectar a la alimentacion eléctrica con
un cable de tipo HO5VV-F para soportar la temperatura del
panel trasero.

Este aparato esta disefiado para utilizarse a una altitud de
hasta 2000 m sobre el nivel del mar.

Este aparato no esta disefiado para su uso en embarcaciones,
barcos ni buques.

No instale el aparato detras de una puerta decorativa para
evitar sobrecalentamientos.

No instale el aparato sobre una plataforma.

No accione el aparato con un temporizador externo ni con un
sistema de mando a distancia independiente.

- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

- ATENCION: El proceso de coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las superficies
de coccion para almacenar alimentos.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar la puerta de cristal o el
cristal de las tapas abisagradas de la placa si no quiere arafar
su superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar que
se calienten.

- Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada, apague
el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el aparato esta
conectado directamente a la red eléctrica mediante una caja de
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empalmes, quite el fusible para desconectarlo de la
alimentacion eléctrica. En cualquier caso, dirijase al servicio
técnico autorizado.

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se calientan
mucho durante el funcionamiento. Preste mucha atencién para
no tocar las resistencias. Es necesario mantener alejados a los
ninos de menos de 8 afos salvo que estén bajo supervision
continua.

Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

Antes de realizar tareas de mantenimiento, corte la corriente
eléctrica.

Asegurese de que el aparato esta desconectado antes de
reemplazar la lampara con el fin de impedir que se produzca
una descarga eléctrica.

Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos
eléctricos.

Los medios de desconexion deben estar incorporados en el
cableado fijo de conformidad con las reglas de cableado.
ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para la
placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato o
indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas, o bien
las protecciones incluidas con el aparato. El uso de protectores
inadecuados puede provocar accidentes.

Instrucciones de seguridad

Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede
instalar el aparato.

= Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.
Tenga cuidado al mover el aparato, porque
es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el asa.
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El armario de la cocina y el hueco deben
tener las dimensiones adecuadas.
Respete siempre la distancia minima entre
este aparato y los demas aparatos y
mobiliario.

Asegurese de que el aparato se instala
debajo y junto a estructuras seguras.
Algunas partes del aparato tienen corriente.
Encajone el aparato en un mueble para
evitar tocar las partes peligrosas.

Los laterales del aparato deben colocarse
junto a otros aparatos o muebles de la
misma altura.
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No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Asegurese de instalar un medio estabilizador
para evitar que el aparato se incline.
Consulte el capitulo de instalacion.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento de
conexidn a tierra correctamente instalada.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato,
especialmente si la puerta esta caliente.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte
el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable
de conexion a la red. Tire siempre del
enchufe.

Use unicamente dispositivos de aislamiento
apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
puedan retirarse del soporte), dispositivos
de fuga a tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.
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Cierre completamente la puerta del aparato
antes de enchufar el cable de alimentacion a
la toma de corriente.

Uso del aparato

ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones y
quemaduras.

Existe riesgo de descargas
eléctricas.

Este aparato esta disefiado exclusivamente
para uso doméstico.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Cerciorese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

Desactive el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato
cuando éste esté en funcionamiento.
Pueden liberarse vapores calientes.

No utilice el aparato con las manos mojadas
ni cuando entre en contacto con el agua.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga las
llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar incendios a
temperaturas mas bajas que el aceite que se
utiliza por primera vez.

No coloque productos inflamables ni objetos
mojados con productos inflamables dentro,
cerca o encima del aparato.

Procure que no haya chispas ni fuego
encendido cerca cuando se abra la puerta
del aparato.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
generar una mezcla de alcohol y aire.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones del
esmalte:
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— no coloque utensilios refractarios ni
otros objetos directamente en la parte
inferior del aparato.

— No ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos humedos ni comida en el
aparato una vez finalizada la coccion.

— Preste especial atencion al desmontar o
instalar los accesorios.

= La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

= Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas podrian
ocasionar manchas permanentes.

= No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

= No deje que el contenido de los recipientes
hierva hasta evaporarse.

= Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
dafiarse.

= No encienda las zonas de coccién sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

= No coloque papel de aluminio en el aparato
o directamente en la parte inferior del
aparato.

= Los utensilios de cocina de hierro o aluminio
fundido, o que tengan la base dafiada,
pueden causar arafiazos. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que moverlos
sobre la superficie de coccion.

= Este aparato esta disefiado exclusivamente
para cocinar. No debe utilizarse para otros
fines, por ejemplo, como calefaccion.

Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios
o dafios al aparato.

* Antes del mantenimiento, desactive el
aparato.
Desenchufe el aparato de la toma de red.

= Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

= Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafados.
Péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.
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= Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. iLa puerta es muy pesadal

= Los restos de comida o grasa en el interior
del aparato podrian provocar un incendio.

= Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.

= Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

= Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos,
siga las instrucciones del envase.

= No limpie el esmalte catalitico (en su caso)
con ningun tipo de detergente.

Luz interna

= Eltipo de bombilla o lampara halégena
utilizada para este aparato es especifica
para aparatos domésticos. No debe
utilizarse para la iluminacién doméstica.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de descargas
eléctricas.

= Antes de cambiar la bombilla, desconecte el
aparato del suministro de red.

= Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

= Desconecte el aparato de la red.

= Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

= Retire el pestillo de la puerta para evitar que
los nifios o las mascotas queden atrapados
en el aparato.

Asistencia

= Para reparar el aparato, pongase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

= Utilice solamente piezas de recambio
originales.
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Descripcion del producto

Descripcion general

0_EEnog

000 O looo

Mandos de la placa
Indicador/simbolo de temperatura

Mando de temperatura
Mando del Avisador
Mando de las funciones del horno

Piloto / simbolo / indicador de placa

Resistencia
Luz

Ventilador

Posiciones de las parrillas

HEONCBEOENR

Zona de coccion de 1200 W
Salida de vapor - el nimero y la posicion

dependen del modelo

Zona de coccion de 1700 W
Zona de coccion de 1200 W
Indicador de calor residual
B Zona de coccion de 1700 W

Accesorios utilizarlo, levante la puerta frontal inferior y
. empuje hacia abajo.
= Parrilla :
Para bandejas de horno, pastel en molde, ADVERTENC|A- _
asados. El compartimento de almacenaje
= Bandeja se puede calentar cuando el

Para bizcochos y galletas. aparato esta funcionando.

= Compartimento de almacenamiento
El compartimento de almacenaje se
encuentra debajo del interior del horno. Para
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Antes del primer uso

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Limpieza inicial

Saque todos los accesorios del horno.

Consulte el capitulo "Mantenimiento
y limpieza".

Limpie el horno y los accesorios antes del
primer uso.
Coloque los accesorios en su posicion inicial.

Precalentamiento

Precaliente el aparato vacio para quemar los
restos de grasa.

Placa - Uso diario

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ajuste de temperatura

0 Posicion de apagado

1-6 Ajustes de calor

@ Use el calor residual para reducir el
consumo de energia. Desactive la
zona de coccion aprox. 5 - 10
minutos antes de terminar el
proceso de coccion.

Placa - Consejos

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Recipientes

La base del utensilio de cocina debe
ser lo mas gruesa y plana posible.
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1. Programe la funcion (] y la temperatura
maxima.
2. Deje funcionar el aparato 1 hora.

Ajuste la funcion O y ajuste la temperatura
maxima. La temperatura maxima para esta
funcién es de 210 °C.
4. Deje que el aparato funcione durante 15
minutos.
Los accesorios se pueden calentar mas de lo
habitual. El aparato puede emitir olores y
humos. Esto es normal. Asegurese de que haya
una buena ventilacion en la habitacion.

Gire el mando de la zona de coccion
seleccionada hasta la temperatura necesaria.
Se enciende el indicador de control de la placa.
Para terminar el proceso de coccion, gire el
mando de control hasta la posicion de apagado.

Si todas las zonas de coccion estan apagadas,
el indicador de control de la placa se apaga.

Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras por calor
residual.

El indicador muestra cuando una zona de
coccion esta caliente.

Los utensilios de cocina fabricados
con acero esmaltado y bases de
aluminio o cobre pueden provocar
cambios de color de la superficie
vitroceramica.
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Ejemplos de aplicaciones de coccion

1 Mantener caliente

2 Hervir suavemente / cocer a fuego
lento

3 Hervir / cocer a fuego lento

4 Freir / dorar
5 Llevar a ebulliciéon
6 Llevar a ebullicion / freir rapidamente /

freir en abundante aceite

Placa - Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Informacién general

= Limpie la placa después de cada uso.

= Utilice siempre utensilios de cocina cuya
base esté limpia.

= Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

= Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

= Utilice un rascador especial para el cristal.

Limpieza de la placa

= Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico, aztcar y

Horno - Uso diario

alimentos que contengan azucar. De lo
contrario la suciedad dafara la placa de
coccion. Tenga cuidado para evitar
quemaduras. Coloque el rascador especial
sobre la superficie del cristal formando un
angulo agudo y arrastre la hoja para eliminar
la suciedad.

= Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccién con un
pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccion con un pafio
suave.

= Elimine cualquier decoloraciéon
metalica brillante: utilice una solucién de
agua y vinagre para limpiar la superficie de
cristal con un pafio humedo.

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
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Encendido y apagado del aparato

Depende del modelo si su

aparato tiene pilotos, simbolos

del mando o indicadores:

= Elindicador se enciende cuando
el aparato esta funcionando.

= El simbolo muestra si el mando
controla una de las zonas de
coccidn, las funciones del horno
o la temperatura.

= Elindicador se enciende cuando
el horno se calienta.

1. Gire el mando del horno hasta la funcién
deseada.
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2. Gire el mando del termostato para sobrecalentamientos peligrosos. Para evitarlo,

seleccionar una temperatura. el horno dispone de un termostato de seguridad
3. Para apagar el aparato, gire los mandos de que interrumpe la alimentacion. El horno se

las funciones del horno y la temperatura vuelve a conectar automaticamente cuando

hasta la posicion de apagado. desciende la temperatura.

Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del aparato o los
componentes defectuosos pueden provocar

Funciones del horno

m Funcion del horno Aplicacion

Posicién de apagado El aparato esta apagado.

Calor superior + inferior Para hornear y asar alimentos en una posicion de bandeja.

vvv Girill Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
La temperatura maxima para esta funcion es de 210°C.

Calor inferior Para preparar pasteles con bases crujientes y conservar ali-
— mentos.
Turbo Permite asar o asar y hornear a la vez alimentos que requieran

la misma temperatura, utilizando mas de una bandeja y sin
que se transfieran los sabores.

Descongelar Esta funcion se puede usar para descongelar alimentos con-
gelados, como frutas y verduras. El tiempo de descongela-
cion depende de la cantidad y tamario de los alimentos con-
gelados.

Para usar esta funcion, el mando de la temperatura debe es-
tar en la posicion de apagado.

=<l

Cocina ligera Para hornear en moldes y secar en un nivel de parrilla a baja
temperatura.

Descongelar Esta funcion se puede usar para descongelar alimentos con-

? gelados, como frutas y verduras. El tiempo de descongela-
cion depende de la cantidad y tamario de los alimentos con-

gelados.

Para usar esta funcion, el mando de la temperatura debe es-

tar en la posicion de apagado.

Horno - Funciones de reloj

Avisador Esta funcion no influye en el

Utilicelo para programar una cuenta atras. funcionamiento del horno.
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Ajuste una funcion y la temperatura.
Gire el mando del temporizador hasta el
maximo y a continuacion al periodo de
tiempo necesario.

Horno - Uso de los accesorios

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Insercion de los accesorios

Parrilla:

La parrilla tiene una forma especial
en la parte posterior que permite la
circulacion del calor.

Empuje la parrilla a la posicion correcta.
Asegurese de que no toca la pared posterior
del horno.

Horno - Consejos

(i)

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

La temperatura y los tiempos de
coccion de las tablas son
meramente orientativos; dependen
de la receta, la calidad y la cantidad
de los ingredientes utilizados en
cada caso.

Informacién general

El aparato tiene cuatro niveles. Estos niveles
se ordenan contandolos de abajo a arriba
desde la solera del aparato.

El aparato esta dotado con un sistema
especial que hace circular el aire y recicla
constantemente el vapor. Gracias a este
sistema puede cocinar con un entorno de
vapor y mantener los alimentos blandos en
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Transcurrido el periodo de tiempo, suena una
sefial.

Bandeja:

No empuije la bandeja hasta el tope
de la pared trasera de la cavidad del
horno. De esta forma se evita que el
calor circule alrededor de la
bandeja. La comida se puede
quemar, especialmente en la parte
posterior de la bandeja.

g

~——

Coloque la bandeja o sartén en la posicion de
parrilla. Asegurese de que no toca la pared
posterior del horno.

su interior y crujientes en su exterior. Ello
reduce al minimo el tiempo de coccion y el
consumo de energia.

= La humedad puede llegar a condensarse en
el aparato o en los paneles de cristal. Esto
es totalmente normal. Manténgase alejado
del aparato siempre que abra la puerta
mientras esta en funcionamiento. Si desea
reducir la condensacion, ponga en
funcionamiento el aparato 10 minutos antes
de cocinar.

* Limpie la humedad después de cada uso del
aparato.

= No coloque objetos directamente sobre la
solera del aparato ni cubra los componentes
con papel de aluminio cuando cocine. De lo
contrario puede que se alteren los
resultados de la coccién y se dafie el
esmalte.
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Horneado

= El comportamiento de su horno puede ser
diferente al de su aparato antiguo. Adapte
sus ajustes normales como temperatura,
tiempos de coccién y posicion de la parrilla
a los valores indicados en las tablas.

= Utilice la temperatura mas bajas la primera
vez.

= Sino encuentra los ajustes para una receta
especial, busque otra similar.

= El tiempo de coccion puede ampliarse unos
10-15 minutos cuando se hornea reposteria
en mas de una posicion.

= Los pasteles y los hojaldres que se hornean
a niveles diferentes no se doran de manera
uniforme al principio. Si ocurre esto, no
cambie el ajuste de temperatura. Las
diferencias se compensaran durante el
horneado.

= Las bandejas pueden torcerse en el horno
durante el horneado. Las distorsiones
desaparecen cuando las bandejas se enfrian
de nuevo.

Reposteria

= No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 partes del tiempo de
coccidn establecido.

Calor superior + inferior =

Cantidad Temperatu-

(9 ra (°C)

= Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo, deje
un nivel libre entre ambas.

Carnes y pescados

= Utilice una bandeja honda con los alimentos
muy grasos para evitar que el horno quede
manchado de forma permanente.

= Antes de trinchar la carne, déjela reposar
unos 15 minutos, como minimo, para que
retenga los jugos.

= Para evitar que se forme mucho humo en el
horno, vierta un poco de agua en la bandeja
honda. Para evitar la condensacion de
humos, afiada agua después de cada vez
que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccién dependen del tipo de
alimento, de su consistencia y del volumen.

Inicialmente, supervise el rendimiento cuando
cocine. Busque los ajustes optimos (de calor,
tiempo de coccidn, etc.) para sus recipientes,
recetas y cantidades cuando utilice este horno.

Masa quebrada 250 150
Bizcocho plano ¥ 1000 160-170
Tarta de manzana 2000 170 - 190
Tarta de manzana 1200 + 1200 180 - 200
2)

Pastelillos 500 160-170
Bizcocho sin grasa 350 160 - 170

1)

36

Posi- Accesorios
cion de
la parri-
lla
25 - 30 3 bandeja
30 - 35 2 bandeja
40 - 50 3 bandeja
50 - 60 1 2 bandejas de alu-
minio redondas
(diametro: 20 cm)
25 - 30 2 bandeja
25 - 30 1 1 bandeja de alumi-

nio redonda (diame-
tro: 26 cm)
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Cantidad Temperatu- Tiempo Posi- Accesorios

(@) ra (°C) (min) cion de
la parri-

lla

Bandeja recogego- 1500 160-170 45 - 55 3) 2 bandeja

tas, bizcocho

Pollo entero 1350 200 - 220 60 - 70 2 estante de rejilla
1 bandeja

Pollo, medio 1300 190 - 210 35 + 30 3 estante de rejilla
1 bandeja

Cerdo asado, chu- 600 190 - 210 30 - 35 B Parrilla

letas 1 bandeja

Pan ¥ 800 230 - 250 10-15 2 bandeja

Tarta rellena 5 1200 170 - 180 25 -35 2 bandeja

Pizza 1000 200 - 220 251-135 2 bandeja

Tarta de queso 2600 170 - 190 60 - 70 2 bandeja

Flan suizo de man- 1900 200 - 220 30-40 1 bandeja

zana %

Pastel de Navidad 2400 170 - 180 55 - 65 6) 2 bandeja

5)

1000 220 - 230 40 - 50 1 1 bandeja redonda

Quiche Lorraine ® :
(diametro: 26 cm)

Pan de pueblo 7 750 + 750 180 - 200 60 - 70 1 2 bandejas de alu-
minio (longitud: 20
cm)

Bizcocho rumano 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 bandejas de alu-

1) minio (longitud: 25

cm) en la misma
posicion de parrilla

Bizcocho rumano - 600 + 600 160 - 170 30 - 40 2 2 bandejas de alu-
tradicional minio (longitud: 25
cm) en la misma
posicion de parrilla
Panecillos de leva- 800 200 - 210 10-15 2 bandeja

dura ®

Brazo de gitano? 900 150 -170 15-20 1 bandeja
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Cantidad Temperatu- Tiempo Posi- Accesorios

(@ ra (°C) (min) cién de
la parri-
lla
Merengues 400 100 - 120 40 - 50 2 bandeja
Tarta de azicar ® 1500 180 - 190 25 - 35 3 bandeja
Blrcoehol) 600 160 - 170 25 - 35 3 bandeja
Tarta de mantequi- 600 180 - 200 20 - 25 2 bandeja
lla M

1) Precaliente el horno durante 10 minutos.

2) Precaliente el horno durante 15 minutos.

3) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 7 minutos.
4) Precaliente el horno durante 20 minutos.

5) Precaliente el horno durante 10 - 15 minutos.

6) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 10 minutos.

7) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 18 minutos.

Turbo
Cantidad Temperatu- Tiempo (min) Posi- Accesorios
() ra (°C) cién de
la parri-
|E]
Masa quebrada 250 145 25 3 bandeja
Masa quebrada 1) 250 + 250 145 25 1+3 bandeja
Bizcocho plano ¥ 1000 150 30 2 bandeja
Bizcocho plano 1) 1000 + 1000 155 40 1+3 bandeja
Tarta de manzana 2000 170 - 180 40 - 50 3 bandeja
Tarta de manzana 1200 + 1200 175 55 2 2 bandejas de

aluminio redon-
das (diametro:

20 cm) en la

misma posicion

de parrilla
Pastelillos V) 500 155 30 2 bandeja
Pastelillos V 500 + 500 155 40 1+3 bandeja
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Cantidad Temperatu- Tiempo (min) Posi- Accesorios
((:)) ra (°C) cién de
la parri-
lla

Bizcocho sin grasa 350 160 30 1 1 bandeja de

1) aluminio redon-
da (diametro:
26 cm)

Bandeja recogego- 1200 150 - 160 30-352 2 bandeja

tas, bizcocho

Pollo entero 1400 180 55 2 estante de rejilla

1 bandeja

Redondo de cerdo 800 170 - 180 45 - 50 2 estante de rejilla

1 bandeja

Tarta rellena 1200 150 - 160 20 - 30 2 bandeja

Pizza 1000 + 1000 200 - 210 30 - 40 1+3 bandeja

Pizza 1000 190 - 200 25 - 35 2 bandeja

Tarta de queso 2600 160-170 40 - 50 1 bandeja

Flan suizo de man- 1900 180 - 200 30 - 40 2 bandeja

zana %)

Pastel de Navidad 2400 150 - 160 35 - 402 2 bandeja

1)

Quiche Lorraine ® 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 bandeja re-
donda (diame-
tro: 26 cm)

Pan de pueblo ¥ 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 bandeja

Bizcocho rumano 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 bandejas de

3) aluminio (longi-
tud: 25 cm) en
la misma posi-
cion de parrilla

Bizcocho rumano - 600 + 600 150 - 160 30 - 40 2 2 bandejas de

tradicional aluminio (longi-
tud: 25 cm) en
la misma posi-
cion de parrilla

Panecillos de leva- 800 190 15 3 bandeja

dura V

WwWw.zanussi.com
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Cantidad Temperatu- Tiempo (min) Posi- Accesorios

(9) ra (°C) cién de
la parri-
|E]

Panecillos de leva- 800 + 800 190 15 1+3 bandeja
dura
Brazo de gitano? 500 150 - 160 15 -20 3 bandeja
Merengues 400 110-120 30 - 40 2 bandeja
Merengues 400 + 400 110-120 45 - 55 1+3 bandeja
Tarta de azucar 1500 160-170 25 - 35 3 bandeja
Eieedie) 600 150 - 160 25 - 35 2 bandeja
Tarta de mantequi- 600 + 600 160-170 25-35 1+3 bandeja
lla ¥

1) Precaliente el horno durante 10 minutos.

2) Después de apagar el aparato, deje el bizcocho en el horno unos 7 minutos.
3) Precaliente el horno durante 10 - 15 minutos.

4) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 10 - 20 minutos.
5) Precaliente el horno durante 15 minutos.

Cocina ligera

Cantidad Temperatu- Tiempo (min) Posi- Accesorios
@ ra (°C) cién de
la parri-
lla
Masa quebrada ¥ 250 150 - 160 20-25 2 bandeja
Bizcocho plano ¥ 500 160 - 170 35 - 40 2 bandeja
Pizza 1 1000 200 - 210 30 - 40 2 bandeja
Brazo de gitano V900 160 - 170 20 - 30 2 bandeja
Merengue 2) 400 110-120 50 - 60 2 bandeja
Bizcocho " 600 160 - 170 25 - 30 0 bandeja
Tarta de mantequi- 600 160-170 25 - 30 2 bandeja
lla
Pollo entero 1200 220 - 230 45 -55 2 estante de rejilla
1 bandeja

1) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 20 minutos.

2) Ajuste la temperatura a 250 °C y precaliente el horno durante 10 minutos.
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Horno - Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Notas sobre la limpieza

= Limpie la parte delantera del horno con un
pafio suave humedecido en agua templada y
jabon neutro.

= Limpie las superficies metalicas con un
producto no agresivo especifico.

= Limpie el interior del horno después de cada
uso. La acumulacion de grasa u otros restos
de alimentos puede provocar un incendio.

= Elimine la suciedad resistente con
limpiadores especiales para hornos.

= Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Utilice un pano
suave humedecido en agua templada y
jabon neutro.

= No trate los accesorios antiadherentes con
productos agresivos u objetos punzantes ni
los lave en el lavavajillas. Puede dafar el
esmalte antiadherente.

Aparatos de acero inoxidable o
aluminio

Limpie la puerta del horno
Unicamente con una esponja o un
trapo humedos. Séquela con un
pafno suave.

No utilice productos abrasivos,
acidos ni estropajos de acero, ya
que pueden dafar la superficie del
horno. Limpie el panel de control del
horno teniendo en cuenta las
mismas precauciones.

Limpieza de la puerta del horno

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal.

Es posible retirar la puerta del horno y el panel
de cristal interior para limpiarlos.

@ La puerta del horno podria cerrarse

si intenta retirar el panel de cristal
interior antes de quitar la puerta del
horno.

A PRECAUCION!
No utilice el aparato sin el panel de
cristal interior.

WwWw.zanussi.com

°Abra completamente g Levante y gire las
la puerta del horno y palancas de las dos
sujete las dos bisagras.
bisagras.

——— &
%

QCierre la puerta del 0 Coloque la puerta
horno a medio sobre una superficie
camino hasta la estable y protegida
primera posicion de por un pafio suave.
apertura. A
continuacion, tire de
la puerta hacia
adelante para
desencajarla.

¢
J

e Libere el sistema de e Gire los dos
bloqueo para retirar pasadores en un
los paneles de cristal.  angulo de 90°y

extraigalos de sus
asientos.
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Cambio de la bombilla

Coloque un pario en el fondo del interior del
horno. Asi evitard que se darie la tapa de vidrio
de la lampara y la cavidad.

ADVERTENCIA!

Hay peligro de electrocucion.
Desconecte el fusible antes de
cambiar la bombilla.

0 Levante con cuidado La lampara del horno y la tapa de
primero y retire cristal pueden estar calientes.
después el panel de

1. Apague el aparato.
2. Retire los fusibles de la caja de fusibles o
desconecte el disyuntor.

cristal.
Limpie el panel de cristal con agua y jabon.
Seque el panel de cristal con cuidado.

Una vez finalizada la limpieza, coloque el panel La bombilla trasera
de cristal y la puerta del horno. Lleve a cabo los 1. Gire la tapa de cristal hacia la izquierda
pasos anteriores en orden inverso. para extraerla.
. . T 2. Limpie la tapa de cristal.
La cara impresa debe mirar hacia el interior de 3. Cambie la bombilla por otra apropiada

la puerta. Después de la instalacién, asegurese
de que la superficie del marco del panel de
cristal de las caras impresas no esté aspera
cuando la toque.

termorresistente hasta 300 °C .
Coloque la tapa de cristal.

»

Asegurese de que coloca el panel de cristal
interno en los soportes correctos.

Soluciéon de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Qué hacer si...

T

No se puede encender el apara-  El aparato no esta conectadoa  Compruebe si el aparato se ha
to. un suministro eléctrico o esta mal conectado correctamente a la
conectado. red eléctrica.
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e

La placa no se enciende o no
funciona.
El horno no calienta.

La pantalla del horno / placa
muestra un cédigo de error que
no figura en esta tabla.

La placa no se enciende o no
funciona.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La bombilla no funciona.

Se acumula vapor y condensa-
cion en los alimentos y en la cavi-
dad del horno.

El horno no calienta.

Se tarda demasiado en cocinar
un plato o éste se hace demasia-
do rapido.

Datos de asistencia

Si no logra subsanar el problema, pongase en
contacto con el distribuidor o un centro

autorizado de servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de

Ha saltado el fusible.

Hay un fallo eléctrico.

Ha saltado el fusible.

La zona no esta caliente porque
ha funcionado poco tiempo.

La bombilla es defectuosa.

El plato ha permanecido en el
horno demasiado tiempo.

No se han configurado los ajus-
tes necesarios.

La temperatura es demasiado
baja o demasiado alta.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funcionamien-
to. Si el fusible se funde repeti-
damente, consulte a un electri-
cista cualificado.

Apague el aparato con el fusible
domeéstico o el interruptor de se-
guridad de la caja de fusibles y
enciéndalo de nuevo.

Si vuelve a aparecer el codigo de
error en la pantalla, consulte al
Departamento de atencion al
cliente.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en menos
de 10 segundos.

Si la zona ha funcionado el tiem-
po suficiente como para estar ca-
liente, consulte con el centro de
servicio autorizado.

Sustituya la bombilla.

No deje los platos en el horno
mas de 15 a 20 minutos tras fi-
nalizar el proceso de coccion.

Asegurese de que los ajustes
sean correctos.

Ajuste la temperatura segun sea
necesario. Siga las instrucciones
del manual de usuario.

caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero de la cavidad
del aparato. No retire la placa de caracteristicas
de la cavidad del aparato.

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.)
Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

WwWw.zanussi.com
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Instalacion

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Ubicacion del aparato

Puede instalar su electrodoméstico
independiente con armarios a uno o dos lados y
en esquinas.

Consulte en la tabla las distancias minimas para
el ajuste.

\

I

-
—
/
____—1 B
C

— 14

Distancias minimas

e [
A 400

650

150
Datos técnicos
Voltaje 230V
Frecuencia 50 Hz
Clase de aparato 1
T
Alto 858

Ancho 600
Fondo 600

Nivelado del aparato

Utilice patas de poca altura en la parte inferior
del aparato para nivelar la superficie con otras
superficies.

Proteccién anti-inclinacion

Ajuste la zona y altura correctas del aparato
antes de adjuntar la proteccién anti-inclinacion.

& PRECAUCION!
Asegurese de colocar la proteccion
anti-inclinacioén a la altura correcta.

@ Asegurese de que la superficie
detras del aparato es holgada.

Debe instalar la proteccion anti-inclinacion. De
lo contrario, el aparato puede volcarse.

El aparato tiene el simbolo que aparece en la
imagen (en su caso) para recordarle que debe
instalar la proteccion anti-inclinacion.
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1. Coloque la proteccion anti-inclinacion a
232 - 237 mm bajo la superficie superior
del aparato y a 110 - 115 mm del lateral del
aparato hasta el orificio redondo de la
abrazadera. Atornillela al material s¢lido o
use refuerzo adecuado (pared).

1232- 237
mm

El orificio se encuentra en el lado izquierdo
de la parte posterior del aparato. Levante la
parte frontal del aparato y coloquelo en el
centro del espacio entre los armarios. Si el
espacio entre los armarios es superior al
ancho del aparato, debe ajustar la medicion
lateral para centrar el aparato.

Si ha modificado el tamafio de la

cocina, debe alinear correctamente

el dispositivo anti-inclinacion.

110-115
mm
.

N

PRECAUCION!

Si el espacio entre los armarios es

superior al ancho del aparato, debe
ajustar la medicion lateral al centro

del aparato.

Instalacion eléctrica

ADVERTENCIA!

El fabricante declina toda
responsabilidad si la instalacion no
se efectua siguiendo las
instrucciones de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.

WwWw.zanussi.com

El aparato se suministra sin enchufe o cable de
alimentacion.

ADVERTENCIA!

Antes de conectar el cable de red al
terminal, mida la tension entre las
fases de la red doméstica. A
continuacion, consulte la etiqueta de
conexion de la parte posterior del
aparato para usar la instalacion
eléctrica correcta. Con este orden
de pasos evitara errores de
instalacion y dafios en los
componentes eléctricos del aparato.

Tipos de cables adecuados para distintas
fases:

e oo

1 3x6,0 mm?2

3 con neutro 5x1,5 mm?2
ADVERTENCIA!

El cable de alimentacion no debe
tocar la parte del aparato
sombreada en la ilustracion.
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Eficacia energética

Informacién de producto para la placa de conformidad con EU 66/2014

Identificacion del ZCV65201WA

modelo

Tipo de placa de
coccion

Numero de zonas 4
de coccion

Tecnologia de ca- Resistencia radiante

lentamiento

Diametro de las
zonas de coccion
circulares (@)

Parte trasera izquierda
Parte trasera derecha
Parte delantera derecha
Parte delantera izquierda

Consumo de
energia por zona
de coccion (EC
electric cooking)

Parte trasera izquierda
Parte trasera derecha
Parte delantera derecha
Parte delantera izquierda

Consumo de energia de la placa de coccion (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 2: Placas de coccién - Métodos de
medicion del rendimiento.

Placa de coccién - Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia al
cocinar cada dia.

= Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

= En la medida de lo posible, cocine siempre
con los utensilios de cocina tapados.

Horno de la cocina independiente

14,0 cm
18,0 cm
14,0 cm
18,0 cm

180,3 Wh / kg
179,4 Wh / kg
180,3 Wh / kg
179,4 Wh / kg

179,9 Wh / kg

Coloque el utensilio de cocina sobre la zona
de coccidn antes de encenderla.

La base del utensilio de cocina debe tener el
mismo diametro que la zona de coccion.
Coloque los utensilios de cocina pequefios
en zonas de coccion pequeiias.

Coloque el utensilio de cocina directamente
en el centro de la zona de coccion.

Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

Ficha de producto e informacién para hornos segiin EU 65-66/2014

Nombre del proveedor
Identificacion del modelo
indice de eficiencia energética

Clase de eficiencia energética

Consumo de energia con carga estandar, modo convencional

Consumo de energia con carga estandar, modo con ventila-

dor

Numero de cavidades
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ZCV65201 WA
97.4

A

0,84 kWh/ciclo
0,76 kWh/ciclo
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Fuente de calor
Volumen
Tipo de horno

Masa

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y
parrillas - Métodos para medir el rendimiento.

Horno - Ahorro de energia

El horno tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Consejos generales

Asegurese de que la puerta del horno esta
cerrada correctamente cuando el aparato
funcione. No abra la puerta del aparato muchas
veces durante la coccion. Mantenga limpia la
junta de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice platos de metal para mejorar el ahorro
energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el
horno antes de colocar los alimentos dentro.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALI

Recicle los materiales con el simbolo a)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la salud
publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No deseche

Electricidad
54 |
Horno de la cocina independiente

46.0 kg

Para una duracion de la coccion superior a 30
minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que
transcurra el tiempo de coccion, en funcion de
la duracion de la coccion. El calor residual
dentro del horno seguirad cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados
cuando prepare varios platos de una vez.

Coccioén con ventilador
En la medida de lo posible, utilice las funciones
de coccion con ventilador para ahorrar energia.

Mantener calor

Si desea utilizar el calor residual para mantener
calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible.

ES
X

los aparatos marcados con el simbolo = junto
con los residuos domésticos. Lleve el producto
a su centro de reciclaje local o pongase en

contacto con su oficina municipal.

WwWw.zanussi.com
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